tzdanie MENU RESTAURACJI - ENOTEKA WARSZAWSKA

MENU RESTAURACIJI

Enoteka Warszawska

rynek Nowego Miasta 13/15, 00-229 Warszawa, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII STAN NA DZIEN

111 9 14.10.2026

Da-n lalC eny Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.
| PRzYSTAWKI 8
CEVICHE Z TUNCZYKA 68,- TATAR WOLOWY 58,-
GREJPFRUT/CHRZAN/SOS SOJOWY / RZEPA ARBUZOWA CHRUST Z DYNI/GRZYBY / ZELOWANE ZOLTKO
SLEDZ IWASHI Z JABEKIEM 36,- BURATTAZMORELA 49,-
SMIETANA / CEBULA / KURKUMA / OLEJ LNIANY / ZIEMNIAK OGOREK / CHILLI/ PESTKI DYNI
KREWETKI Z POMIDORKAMI 57,- PIEROGIZ KACZKA (6 szt) 64,-
BISQUE / SZPINAK / CZOSNEK DEMI GLACE Z KARDAMONEM / SLIWKA
PLACKI ZIEMNIACZANE Z BOROWIKAMI 49,- PLACKI ZIEMNIACZANE Z £EOSOSIEM 62,-
SMIETANA WEDZONA/CZOSNEK/CEBULA/ZIOtA OGRODOWE KAWIOR /WEDZONA SMIETANA / OLIWA SZCZYPIORKOWA
| zupy 2
ZUR Z JAJKIEM 44,- TOSKANSKI KREM POMIDOROWY 36,-
PUREE SZCZYPIORKOWE / KIELBASA BIALA / ZEBRA WEDZONE MASCARPONE / PIECZONE POMIDORKI/PESTO / FOCACCIA
| saeaTk 2
SALATA Z PALONYM KOZIM SEREM 54,- SALATA CEZAR 53,-
GRUSZKA/BURAK / BALSAMICO CASA RINALDI/ SELEKCJA SAEAT / KUSKUS PRAZONE KAPARY / SUSZONE POMIDORY / BURSZTYN / KREWETKI LUB
PEREOWY KURCZAK
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| Pizza 6
MARGHERITA 39,- COTTO & PORCCINI 46,-
SAN MARZANO /BAZYLIA/ MOZZARELLA FDL SAN MARZANO / MIOD ROZMARYNOWY / MOZZARELLA FDL

SALSICCIA PICANTE 52,- SALSICCIA TRUFLA 52,-
SAN MARZANO / MOZZARELLA FDL/GORGONZOLA /CZERWONA CEBULA SAN MARZANO / TALEGGIO / MOZZAELLA FDL / KAPARY

VERDURA 44,- PERA & GORGONZOLA 44,-
SAN MARZANO / KOZI SER / TALEGGIO / WARZYWA GRILLOWANE / BIALY SOS/PESTO ORZECHOWE / ROZMARYN / MIOD

KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI

| DANIAGEOWNE 7
GICZ JAGNIECA NOWOZEL ANDZKA 154,- PIERS Z KACZKI MULARD 116,-
PUREE ZIEMNIACZANE COLCANNON Z MEODA KAPUSTA / DEMI GLACE, JAE PUREE Z GRUSZKI | PIETRUSZKI/ MARCHEWKA / WISNIA / KARDAMON

RMUZ

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ 156,- SCHABOWY Z MANGALICY 84,-
PUREE Z SELERA/DEMI GLACE / WARZYWA SEZONOWE KAPUSTA ZASMAZANA / SALATKA TATARSKA / ZIOLA OGRODOWE

STEK Z EOSOSIA W SOSIE SZCZAWIOWYM 88,- ZEBRO WOLOWE SOUS VIDE 96,-
PUREE Z KOPRU WEOSKIEGO / GROSZEK / SMIETANKA PUREE Z KUKURYDZY / CHIMICHURRI/ KAPUSTA KISZONA W CURRY
BAKEAZAN Z OGNISKA 62,-

MUS Z PIECZONEJ PAPRYKI/HARRISA / PESTO ORZECHOWE

| DpEsERY 3
SERNIK Z BIALEJ CZEKOLADY 32 PTY$ZKREMEM PISTACJOWYM 32,
WISNIA/ORZECHY W SUCHYM KARMELU ZIEMIA JADALNA / PISTACJE / MASCARPONE

BEZA Z KREMEM MASCARPONE | OWOCAMI 32,
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| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Sparkling Riesling, JJ Leitz Non-alcoholic, Rheingau, 0% 130,-

Pinot Noir, zero point five, JJ Leitz Non-alcoholic, Rheingad20,-
0,5%

| MUSUJACE / SPARKLING

Prosecco di Treviso brut, Marsuret, Prosecco di Treviso, 135,-
Veneto, 11,5%

El Creuer Brut Nature vintage 2018, Mas Goma1724, Metodb95,-
Classico, Katalonia, 11,5%

| wino

El Creuer Brut Nature vintage 2018, Mas Goma1724, Metodo39,-
Classico, Katalonia, 11,5% - 125 ml

Gruner Veltliner “Piri”, Martin Nigl, Kremstal, Austria, 12,5%37 -
125 ml

Red Blend “Secateurs”, AA Badenhorst, Swartland, RPAE 32,-

,13,5%-125ml

Chateauneuf du Pape ‘Les Demoiselles’ 2023, Chateau de 1259~
Fontdu Loup, potudniowa Dolina Rodanu, 14,5% - 125 ml

Amethyste brut NV Louis Barthélémy, Champagne, Valée déf),-
Marne, 12,5%
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Riesling Eins-Zwei-ZERO, JJ Leitz Non-alcoholic, Rheingad;30,-
0%

Prosecco di Valdobiaddene brut 'San Boldo', Marsuret,  150,-
Prosecco di Valdobiaddene, Veneto, 11,5%

77

Pouilly-Fume, Cedrick Bardin, Dolina Loary, 12,5% - 125 ml 35,-

LolaWhite Blend (Semillon &), Spinifex, Barossa Valley, A& 39,-
ustralia, 13%-125ml

Nebbiolo Langhe 2023, Ugo Lequio, Piemont, 14%-125ml 44,-

Amethyste brut NV Louis Barthélémy, Champagne, Valée dé £ -
Marne, 12,5% - 375 ml

Dosage Zéro Grand Cru Eric Rodez, Champagne, Montagned@),-
Reims, 12,5%
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| WINO cigg dalszy 77
Cuvée des Crayéres Grand Cru Eric Rodez, Champagne, 580,- Blanc de Blancs Grand Cru Eric Rodez, Champagne, 720,-
Montagne de Reims, 12,5% Montagne de Reims, 12,5%

Cuvée de Grands Vintages Grand Cru Eric Rodez, 890,- Grand Vintage 2015 Moet & Chandon, Champagne, 12,5% 650,-

Champagne, Montagne de Reims, 12,5%

Sancerre blanc, Bernard Reverdy & Fils., DolinaLoary,  140,- Chablis, Domaine du Colombier, Chablis, Burgundia, Franciap,-
Francja, 12,5% - 375 ml 12%-375ml

Carmes de Rieussec, Sauternes, Bordeaux, Francja, 14% - 376 ,- Riesling “Leitz Out”, Johannes Leitz, Rheingau, Niemcy, 140,-
ml 11,5%

Gemistersatz, Weingut Hajszan Neumann, Wieden, Austrial60,- Gruner Veltliner “Piri”, Martin Nigl, Kremstal, Austria, 12,5%90,-
13%

Riesling Erste Lage, Briedeler Herzchen, 250,- Fiano&Malvazia, Bialento,CantinaAmastuola,Salento, 12%130,-

Immich-Batterieberg, Mozela, Niemcy, 12%

Gavi di Gavi,'LaFornace’, Cinzia Bergaglio, Piemont, 13,5%.35,- Pinot Grigio, Weingut Rottensteiner, Alto Adige, 14,5%  160,-
Trebbiano Superiore, Antica Tenuta Pietramore, Abruzja, 150,- Chardonnay “Robi&Robi”, L' Armangia, Piemont, 13,5%  180,-
13,5%

Sauvignon Blanc ‘Mediaevum’, Gumphof, Alto Adige, 13,5%30,- Gewurztraminer, Weingut Rottensteiner, Alto Adige, 14,5%180,-
Sauvignon Blanc ‘Praesulis’, Gumphof, Alto Adige, 14% 290,- Chenin Blanc, Florian Mollet, Dolina Loary, 12% 140,-
Muscadet Sevre at Maine sur lie, Domaine de la Peppie, Dolir&),- Pouilly-Fume, Cedrick Bardin, Dolina Loary, 12,5% 170,-

Loary, 12%
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| WINO cigg dalszy

Bourgogne Blanc ‘Ecume de Terre’ 2022, Domainede La 230,-

Luolle, Cote Chalonnaise, Burgundia, 13%

Mersault ‘Les Tillets’ 2020, Vincent Girardin, Cote de Beaurg(,-

Burgundia, 13%

Puligny-Montrachet, Philippe Pacalet, Cote de Beaune,
Burgundia, 13,5%

Albarino de Fefinanes, Palacio de Fefifianes, Galicja,
Hiszpania, 13%

Chardonnay, Salt and Stone Cellars, Central Coast, USA
,13,5%

LolaWhite Blend (Semillon &), Spinifex, Barossa Valley, A210,-

ustralia, 13%

Buttery Chardonnay, Shortbread Wine Co., California, USA}90,-

14,5%

980,-

210,-

160,-

Riesling, Spy Valley, Marlborough, Nowa Zelandia, 12,5% 150,-

Saint-Joseph, Domaine du Monteillet, DolinaRodanu, Frandjay,-

13%-375ml

Charmes de Kirwan, Chateau Kirwan, Margaux, Francja, 13%.9,-

375ml

Barberad'Asti “Titon”, L'Armangia, Piemont, 14,5%

Chianti Classico 2020, Podere Le Cincole, Panzano in Chiaati(,-

Toskania, 13,5%
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77

Chablis ‘Cote aux Pretes’ 2018, Chateau de Beru, Burgundia$0,-

13,5%

Mersault ‘Les Vireuils’ 2013, Jean-Louis Moissenet Bonnard$0,-
Cote de Beaune, Burgundia, 13%

Encruzado, Quintada Falorca, Dao, Portugalia, 13% 185,-

Rioja Blanco, Valenciso, Rioja, Hiszpania, 13,5% 230,-

Chenin Blanc “Secateurs”, AA Badenhorst, Swartland, RPAA0 -

13%

Sauvignon Blanc, Spy Valley, Marlborough, Nowa Zelandia]50,-

13%

Sauvignon Blanc “Wild”, Greywacke, Marlborough, Nowa 250,-
Zelandia, 13,5%

Semillon “Zaha”, Bodega Teho, La Consulta, Mendoza, A

rgentyna, 13%

250,-

Santennay Vieilles Vignes, Vincent Girardin, Cote de Beauré)>,-
Burgundia, Francja, 13%- 375 ml

Montepuciano d’Abruzzo, Antica Tenuta Pietramore, Abruzj&0,-

14,5%

Nebbiolo Langhe 2023, Ugo Lequio, Piemont, 14% 240,-

Centosassi 2020, Primitivo, Cantina Amastuola, Salento, 16940,
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| WINO cigg dalszy 77
Amarone della Valpolicella Riserva 2012, Le Ragose, Veneto70,- Barolo 2017, Anselma Giacomo, Serralunga d’Alba, Piemorit} 0,
16% 14,5%

D’'Alceo 2011, Castello dei Rampolla, Panzano in Chianti, 1260,- Saint Pierre, Cotes du Rhone, potudniowa Dolina Rodanu, 150,-
Toskania, 14,5% 14%

La Syrah a Papa, DomaineduMonteillet, p6tnocnaDolina 180,- Bourgogne Rouge ‘La Coulee Rare’ 2021, Domainedela 230,-
Rodanu, 13,5% Luolle, Cotes Chaloneisse, Burgundia, 13%

Chateauneuf du Pape ‘Les Demoiselles’ 2023, Chateau de 1895 ,- L'Esprit de Chevalier 2021, Domaine de Chevalier, 350,-
Fontdu Loup, potudniowa Dolina Rodanu, 14,5% Pessac-Leognan, Bordeaux, 13,5%

Gevrey-Chambertin 2018, Philippe Pacalet, Cote de Nuits, 980,- Corton Grand Cru 2015, Vincent Girardin, Cote de Beaune|260,-
Burgundia, 13,5% Burgundia, 13,5%

Valdehermoso Crianza, Bodegas Valderiz, Ribera del Duerd 80,- Pisarres, Costers del Pisarres, Priorat, Katalonia, Hiszpania20,-
Hiszpania, 14,5% 14,5%

Valenciso Reserva 2019, Bodegas Valenciso, RiojaAlta, 270,- Po de Poeira Tinto, Poira, Douro, Portugalia, 14% 195,-

Hiszpania, 14,5%

Esprit, Spinifex, Barrossa Valley, Australia, 14,5% 250,- Clos du Val Red Blend Cabernet Sauvignon & Merlot, 340,-
California, USA, 14,5%

Cabernet Franc “Maritime”, Norfolk Rise, Mt.Benson, Ag 170,- Pinot Noir, Greywacke, Marlborough, Nowa Zelandia, 13,5% 10,-
ustralia, 13,5%

Red Blend “ Secateurs”, AA Badenhorst, Swartland, RPAE 150,- Malbec “Zaha”, Bodega Teho, Paja Altamira, Mendoza, A& 270,-
,13,5% rgentyna, 14%

Cinsault “ Single Ferment”, Itata, Chile, 13% 190,-
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