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Daniai ceny
| PRzYSTAWKI

Paluszki z tunczyka 40 z1

Chrupigce paluszki z tunczyka.

Warzywaw tempurze 30z1

Chrupigce warzywa w tempurze — papryka, pieczarki, marchewka, cukinia.
Podawane z sosem.

Paluszki z tososia (5 szt.) 40 z1

Chrupigce paluszki z tososia w panko z sosem spicy mayo.

Chrupigce pierozki z turiczykiem w tempurze - 3 szt. 37 zk

Chrupigce pierozki z sosem sweet chili — 3 szt.

Crispy rice z tatarami 50 zl

Sktadniki: ryz sushi, tatar rybny, dodatki Crispy rice z tatarami to nowoczesna
przystawka w stylu fusion, ktéra tgczy japoriska precyzje z kreatywnym podejs=
ciem do sushi. Ryz sushi jest formowany i podsmazany na ztoto, dzieki czemu
zyskuje chrupigcg strukture na zewnatrz i miekkie wnetrze, a nastgpnie podawany
z delikatnym tatarem rybnym. Tego typu dania zyskaty ogromng popularnosc¢ w
nowoczesnych restauracjach sushi, szczegélnie w Tokio i Nowym Jorku, gdzie
klasyczne techniki tgczy sie z nowymi teksturami. Kontrast chrupigcego ryzu i $wie-
Zego tatara sprawia, ze jest to przystawka efektowna, intensywna w smaku i idealna
na poczatek positku.

Fasolka edamame 17 z1

Do wyboru gotowana lub smazona. Sktadniki: Fasolka edamame, s6l Fasolka
edamame to jedna z najbardziej klasycznych i lubianych przystawek w kuchni japo-
nskiej. Sg to mtode straki soi, delikatnie gotowane i podawane w najprostszej formie,
aby zachowac ich naturalny, lekko orzechowy smak. W Japonii edamame bardzo cz-
esto serwuje sig jako pierwsze danie przed sushi lub ramenem, a takze jako przek-
gske do wspdlnego podjadania. Ceniona jest za lekkos$¢, roslinny charakter oraz
prostote, ktéra idealnie wpisuje sie w filozofig japonskiej kuchni. Uwaga: wszystkie
produkty mogg zawierac alergeny, w tym sezam, orzechy, gluten, mleko, soje i jaja.
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Pieczony toso$ w kremowym sosie 35z1
Pieczony toso$ w sosie $Smietankowym podawany z bagietka.
Krewetki w sosie $mietankowym 35zl

Krewetki w kremowym sosie Smietankowym, na biatym winie, z dodatkiem czosnku i
pietruszki. Podawane z bagietkg czosnkowsg.

Paluszki serowe (5 szt.) 351zl

Podawane z sosem spicy mayo.

Chrupiagce pierozki z tososiem w tempurze - 3 szt. 35zl

Chrupigce pierozki z sosem spicy mayo — 3 szt.

Fasolka edamame pikantna 20zl

Do wyboru gotowana lub smazona. Sktadniki: edamame, przyprawy pikantne
Fasolka edamame pikantna to wyrazista odstona klasycznej japorskiej przystawki.
Mtode straki soi podawane sg z dodatkiem ostrych przypraw, ktére podkreslaj-

gich naturalny smak i nadajg catosci intensywnego charakteru. W japonskiej kuchni
pikantne wersje edamame czegsto pojawiajg sig¢ w nowoczesnych barach izakaya jako
przekgska pobudzajgca apetyt przed gtéwnym positkiem. To idealny wybér dla oséb,
ktére lubig ostre akcenty i chcg urozmaici¢ swoje sushi wyrazistym dodatkiem.

Pierozki gyoza wegetarianskie (5 szt.) 21zl

Sktadniki:ciasto gyoza, warzywa, przyprawy Pierozki gyoza wegetarianiskie to lekka
i aromatyczna wersja jednego z najbardziej rozpoznawalnych dan kuchni japo-
nskiej. Wypetnione warzywnym farszem i przyprawami, przygotowywane sg w
charakterystyczny sposob: podsmazane, a nastepnie delikatnie parowane. Dzigki
temutgczg chrupigcy spéd z migkkim, soczystym wnetrzem. W Japonii gyoza bardzo
czesto serwowane sg w barach typu izakaya jako ciepta przekgska do dzielenia sig
przy stole. Wersja wegetariariska ceniona jest za lekkosc¢ i intensywny aromat, ktéry
doskonale komponuije sig z sushi lub innymi daniami kuchni azjatyckiej.
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Pierozki gyoza z farszem z kurczaka (5 szt.) 21zt

Sktadniki: ciasto gyoza, kurczak, przyprawy Pierozki gyoza z farszem z kurczaka to
jednaz najbardziej lubianych przystawek w kuchnijaporiskiej. Przygotowywane sgw
charakterystyczny sposob — najpierw podsmazane na ztoto, a nastepnie delikatnie
parowane. Dzieki temu gyoza s3 chrupigce od spodu i miekkie oraz soczyste w $
rodku. Ciekawostka jest fakt, ze gyoza trafity do Japonii z Chin, ale z czasem zyskaty
wtasny, japonski charakter. W Japonii czesto podaje sie je jako dodatek do ramendéw
lub jako szybkie danie typu izakaya — idealne do dzielenia sig przy stole. Farsz z
kurczaka sprawia, ze pierozki sg lekkie, a jednoczesnie sycgce i aromatyczne.

Krewetki w chrupigcej tempurze (15 szt.) 95 zI

Sktadniki: krewetki, tempura Krewetki w tempurze to klasyczna japoriska przekaska,
w ktorej liczy sie lekko$¢ panierki. Tempura powinna by¢ cienka i chrupigca, aby
podkresli¢ naturalny smak krewetek, a nie go przyttumic. Podajemy z sosem spicy
mayo

Satatka z krewetkami 40 z1

Satatka z krewetkami w panko ze $wiezymi warzywami i lekkim sosem
musztardowym. Podawana z bagietkg czosnkowg.

Tatar z tunczyka 43 zk

Sktadniki: tunczyk, dodatki Tatar z tunczyka to wyrazista i elegancka przystawka,
ceniona za swoj gteboki, intensywny smak. Drobno siekany turiczyk tgczony jest

z dodatkami, ktére podkreslajg naturalny charakter ryby, zachowujac jej sprez&
ystg strukture i czystos¢ smaku. W kuchni japoriskiej turiczyk uchodzi za jedng z
najbardziej szlachetnych ryb, szczegélnie w wersji surowej. Forma tatara pozwala
w petni docenic jego jako$¢ i intensywnosc, dlatego danie to czgsto wybierane jest
przez doswiadczonych mito$nikéw sushii surowych kompozycji.

Satatka kimchi 16 zl

Sktadniki: kapusta kimchi, przyprawy Satatka kimchi to wyrazista, pikantna
przystawka inspirowana kuchnig Azji Wschodniej. Bazuje na fermentowanej kapu-
Scie, ktéra dzieki procesowi fermentacji zyskuje intensywny smak, lekko kwasng
nute i charakterystyczng ostros¢. Kimchi jest jednym z najwazniejszych elementéw
kuchni koreanskiej, ale z powodzeniem zadomowito sie takze w nowoczesnych
restauracjach sushijako kontrast dla delikatnych smakéw ryb i ryzu. Podawane na
zimno, doskonale pobudza apetyt i dodaje positkowi wyrazistosci.
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Kalmary w chrupiacej tempurze (6 szt.) 40 z1

Sktadniki: kalmary, tempura Kalmary w tempurze to jedna z najbardziej klasycznych
przystawek w kuchni japonskiej. Dzigki krotkiej obrébce w lekkim ciescie tempura
pozostajg delikatne i soczyste w Srodku, a jednoczesnie ztociste i chrupigce na
zewnatrz. Kluczem do idealnej tempury jest bardzo zimne ciasto i szybkie smazenie,
co sprawia, Ze panierka nie chtonie ttuszczu i zachowuje lekkosc.

Krewetkiw chrupigcej tempurze (5 szt.) 37z1

Sktadniki: krewetki, tempura Krewetki w tempurze to lekka i chrupigca przekgska,
ktora Swietnie sprawdza sig jako wstep do positku lub uzupetnienie sushi. Delikatne
krewetki zachowujg swoj naturalny smak pod ztocistg panierkg.

Satatka z kurczakiem 40 z1

Satatka z pieczonym kurczakiem i warzywami, podawana z bagietka czosnkows.

Tatar z tososia 39zl

Sktadniki: tosos, dodatki Tatar z tososia to elegancka przystawka, w ktérej kluczow-
g role odgrywa $wiezosc i jakosc ryby. Drobno siekany tosos tgczony jest z
dodatkami, ktére podkreslajg jego naturalny, delikatnie maslany smak, nie dominuj-
ac struktury migsa. W kuchni japoriskiej surowa ryba traktowana jest z ogromnym
szacunkiem — forma tatara pozwala w petni docenic jej teksture i czystos¢ smaku.
To propozycja czgsto wybierana przez mito$nikdw sushi, ktérzy cenig intensywnosc
i minimalistyczne podejscie do sktadnikéw.

Gomawakame w sosie orzechowym 16zt

Sktadniki: wakame, sezam, sos sezamowy Glony wakame w sosie orzechowym
(goma wakame) to klasyczna japonska przystawka o bardziej tagodnym
charakterze. Delikatne glony wakame tgczone sg z aromatycznym sosem
orzechowym, ktéry nadaje potrawie gtebi smaku i aksamitnej konsystencji.
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Satatkawakame 16 z1

Sktadniki: wakame, sezam, marynata Satatka wakame to jedna z najbardziej
klasycznych przystawek kuchni japonskiej. Przygotowywana z delikatnych glonéw
morskich w lekkiej, stodko-kwasnej marynacie, zachwyca swiezoscig i subtelnym
smakiem. Posypana sezamem stanowi idealne potgczenie lekkosci i naturalnej
morskiej nuty. W Japonii wakame czesto podaje sie na poczatku positku, aby
przygotowac podniebienie na sushi i inne dania. Glony te od wiekdw sg cenione w

japonskiej kuchni za swojg delikatnosc, prostote i harmonijne dopasowanie do ryb
orazryzu.
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Zapiekanarolkaz mulami (8 szt.) 35zl

Futomaki bez ryzu -inwencja kucharza (6szt.) 43 zk

Sktadniki: ryba, warzywa, nori Futomaki bez ryzu —inwencja kucharza to propozycja
dla os6b lubigcych niespodzianki. Sktad zmienia sie w zaleznosci od dostepnosci
Swiezych produktéw i kreatywnosci kuchni, dzieki czemu kazde zaméwienie moze
by¢ nieco inne. Zdjecie ma charakter pogladowy.

Futomaki bez ryzu z tososiem (6szt.) 39zt

Sktadniki: toso$, warzywa, nori Futomaki bez ryzu z tososiem to lekka propozycja
dla 0s6b ograniczajgcych weglowodany. Tego typu rolki skupiajg si¢ na czystym
smaku ryby i swiezych dodatkéw, bez dominujgcej roli ryzu.

Futomaki z kaczkg w tempurze (6szt.) 33z1

Sktadniki: ryz sushi, nori, kaczka w tempurze, awokado, ogérek, majonez, sos
zurawinowy Futomaki z kaczkg w tempurze to nietypowa, ale bardzo lubiana
propozycja. Potgczenie chrupigcej kaczki z lekko stodkim sosem zurawinowym to
przyktad nowoczesnego podejscia do sushi inspirowanego kuchnig fusion.

California Dragon (8szt.) 47 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, krewetki w tempurze, awokado, mango, wegorz California
Dragon to jedna z najbardziej efektownych rolek sushi, tgczgca chrupigcg tempure
z delikatng rybg i stodyczg owocoéw. Rolki typu ,dragon” swojg nazwe zawdzigczajg
dekoracyjnemu utozeniu sktadnikéw na wierzchu, ktére w kuchni sushi symbolizuje
luksus i bogactwo smakdw.
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Burger sushi z pieczonym tososiem 50 z1

Sktadniki: tosos pieczony, ogoérek sos spice mayo, oshinko, awocado Burger Sushi
powstat jako street-foodowy trend tgczacy kuchnig japoriskg z amerykariskim stylem
podania. Dzigki formie burgera sushi jest tatwiejsze do jedzenia i bardziej sycg=

ce, zachowujgc jednoczes$nie klasyczne smaki Japonii. Zdjecie dania ma charakter
pogladowy.

Futomaki bez ryzu z tunczykiem (6szt.) 41z

Sktadniki: tunczyk, warzywa, nori Turiczyk w sushi ceniony jest za swojg strukture
i intensywniejszy smak niz tosos. W wersji bez ryzu pozwala w petni docenic jego
naturalne walory.

Krab softshell w tempurze (8szt.) 41 zk

Sktadniki: ryz sushi, papier sojowy, krab softshell w tempurze, tosos, kawior,
warzywa Krab softshell to prawdziwy rarytas, szczegoélnie ceniony za delikatnosc i
mozliwo$¢ jedzenia w cato$ci. W sushi pojawia sig najczesciej w wersji premium,
podkreslajac wyjatkowy charakter dania.

California Ebi Ten Tamago (8szt.) 36 zI

Sktadniki: ryz sushi, nori, krewetka w tempurze, tamago California Ebi Ten Tamago
to potgczenie chrupigcej krewetki z delikatnym japoriskim omletem. Tamago jest
jednym z klasycznych sktadnikéw kuchni japoriskiej i czgsto pojawia sie w sushi jako
kontrast dla intensywniejszych smakéw.
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| zupy
Zupa Seafood (ostra/tagodna) 36 zi
Bulion z makaronem 25 7k

Sktadniki: bulion, makaron, dodatki Bulion z makaronem to prosta, rozgrzewajgca
propozycja inspirowana domowg kuchnig Japonii. Aromatyczny wywar, gotowany na
bazie starannie dobranych sktadnikéw, stanowi fundament wielu klasycznych japo-
nskich zup, w tym ramenéw. W potgczeniu z delikatnym makaronem tworzy lekkie,
kojagce danie, idealne na kazdg pore dnia. W japoriskich domach tego typu buliony
czesto podawane sg jako szybki, ciepty positek lub element wigkszego obiadu.
Prostota smaku i klarownos¢ wywaru pozwalajg skupi¢ sie na jakosci sktadnikéw,
co jest jednym z filaréw japonskiej filozofii gotowania.

Zupa Seafood tagodna 2971

Sktadniki: bulion, owoce morza, dodatki Zupa Seafood — tagodna to delikatna
propozycja inspirowana kuchnig nadmorskich regionéw Japonii, gdzie kluczow-

g role odgrywa swiezosc sktadnikéw i czystos¢ smaku. Klarowny, aromatyczny
bulion stanowi baze dla owocéw morza, pozwalajgc w petni wydoby¢ ich naturalny
charakter bez dominujgcej ostrosci przypraw. W japonskiej kuchni tagodne zupy
seafood cenione s3 za lekkos¢ i harmonie — czesto podawane sg jako rozgrzewajgcy
positek lub subtelny wstep do dalszej czgsci obiadu. To idealna propozycja dla 0séb,
ktére preferujg delikatne, naturalne smaki.

Miso z fososiem 17 z1

Sktadniki: pasta miso, t0so$, glony, por Miso z tososiem to klasyczna japon&

ska zupa w bardziej sycgcej odstonie. Aromatyczna baza z pasty miso potgczona

z delikatnymi kawatkami tososia tworzy rozgrzewajgcg, dobrze zbalansowan-

3 kompozycje, ktéra zachowuje lekkosc, a jednoczesnie daje wigksze uczucie syto-
$ci. W nowoczesnej kuchni japonskiej dodatki rybne w zupie miso pojawiajg sie
coraz czgsciej jako urozmaicenie tradycyjnej receptury. kosos wnosi naturalng g-
tebie smaku i sprawia, ze zupa doskonale sprawdza sig zaréwno jako samodzielne
danie, jak i element petniejszego positku.

Ramen z boczkiem 50 zi

Ramen z kurczakiem 50 zi
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Zupatajska 372z

Aromatyczna zupa na mleku kokosowym, z kurczakiem, mulami, kalmarami,
krewetkami, grzybami shitaki, ptatkami migdatéw, kolendrg i papryczkg chili, 350 ml.

Zupa Seafood ostra 29zl

Sktadniki:bulion, owoce morza, przyprawy pikantne Zupa Seafood — ostra to
wyrazista propozycja inspirowana nowoczesng kuchnig azjatycka, w ktorej japo-
nska prostota tgczy sie z intensywnymi przyprawami. Aromatyczny bulion z
owocami morza zyskuje pikantny charakter, ktéry rozgrzewa i podkresla naturalny
smak ryb oraz owoc6éw morza. Ostre zupy seafood sg szczegdlnie popularne w
nowoczesnych restauracjach sushi jako alternatywa dla klasycznych, tagodnych
wersji. To propozycja dla 0séb, ktére lubig intensywne, wyraziste smakii chcg dodac
positkowi charakteru.

Zupaz pierozkami wonton 2571

Sktadniki: bulion, pierozki wonton, dodatki Zupa z pierozkami wonton to lekka i
aromatyczna propozycja inspirowana kuchnig Azji Wschodniej. Bazg dania jest
klarowny, delikatny bulion, w ktérym podawane sg cienkie pierozki wonton wype-
tnione subtelnym farszem. Dzigki cienkiemu ciastu pierozki pozostajg lekkie, a
jednoczesnie zapewniajg przyjemne, komfortowe doznania smakowe. Cho¢ wonton
wywodzi si€ z kuchni chinskiej, w japonskich restauracjach zupa ta zyskata du-

73 popularnosc jako rozgrzewajgce, harmonijne danie, czgsto serwowane na lunch
lub jako lekki positek o kazdej porze dnia. Prostota sktadnikéw i balans smakéw
doskonale wpisujg sie w filozofig japoriskiej kuchni.

Miso z tofu 15z1

Sktadniki: pasta miso, tofu, glony, por Miso z tofu to jedna z najbardziej klasycznych
zup kuchni japoniskiej, podawana na co dziert w domach, restauracjach i barach
izakaya. Aromatyczna baza z pasty miso tgczy sie z delikatnym tofu i glonami
wakame, tworzgc lekkg, rozgrzewajgcg i doskonale zbalansowang kompozycje. W
Japonii zupa miso czesto serwowana jest juz na $niadanie, poniewaz uznawana jest
zadanie, ktére pobudza trawienie i przygotowuje organizm na resztg positkow. Jej
smak rézni sie w zaleznosci od regionu oraz rodzaju uzytej pasty miso, co sprawia,
Ze mimo prostoty ma wiele odston i gtebi.

Ramen z krewetkami 55 zi
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Gold wege (8szt.) 30zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, mango, awokado Gold wege to efektowna i bardzo lekka
propozycja sushi bez ryb. Mango i awokado nadajg rolce naturalnej stodyczy i
kremowej konsystencji, dzigki czemu danie jest chetnie wybierane takze przez osoby
niebgdgce wegetarianami.

Futomaki wege mix (6 szt.) 28 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, warzywa Futomaki wege mix to réznorodna propozycja
dla 0sdéb, ktére chcg sprébowac kilku smakéw w jednej rolce. Zestawy warzywne
pozwalajg zachowac lekkosc, a jednoczesnie petnie smaku.

Futomaki z kalafiorem w tempurze (6 szt.) 30 zi

Sktadniki: ryz sushi, nori, kalafior w tempurze Chrupigcy kalafior w tempurze
nadaje rolce intensywnej tekstury i wyrazistosci. Tempura warzywnajest popularnym
elementem sushi wege, szczegdlnie w kuchni fusion.

| ROLKIZAPIEKANE

Zapiekanarolkazwegorzem (8 szt.) 38zl

Zapiekana rolka z wegorzem pieczonym i serowg czapeczkga.

| sushi

Zestaw specjalny (56 szt.) 175z

Sktadniki: ryz do sushi, ogérek, nori, tunczyk, tosos, kalmar, krewetka, surimi,
batat, ogérek, oshinko (marynowana rzodkiew japoriska), kawior (tobiko/masago),
tempura, sos sojowy, wasabi, imbir marynowany Zestaw Specjalny to idealne potg=
czenie klasyki i nowoczesnych smakéw sushi. Znajdziesz tu soczystego turiczyka,
delikatnego tososia z kawiorowg nutg, chrupigcg tempure z kalmarem i krewetkg
oraz wyraziste dodatki w postaci pieczonego batata, $wiezego ogérka i oshinko.To
zestaw peten kontrastow: chrupkosci, kremowosci, Swiezosci i umami—idealny
zaréwno dla fanéw klasycznego sushi, jak i mitosnikéw nowoczesnych kompozycji.
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Californiawege mix (8 szt.) 27 zk
Sktadniki: ryz sushi, nori, warzywa California wege mix to roslinna wersja
popularnych california rolls. Ryz na zewnatrz rolki sprawia, ze sushi jest bardziej
kremowe i delikatne w odbiorze.
Futomaki ze szparagami w tempurze (6 szt.) 28 zI

Sktadniki: ryz sushi, nori, szparagi w tempurze Szparagi w tempurze to klasyka
wegetarianskiego sushi. Delikatne warzywo w chrupigcej panierce tworzy idealny
kontrast z migkkim ryzem.

Futomaki z batatami (6 szt.) 28 z1

Sktadniki: ryz sushi, nori, batat, warzywa Futomaki z batatami to sycgca propozycja
wegetarianska o lekko stodkim smaku. Batat jest czesto wykorzystywany w
nowoczesnym sushi jako roslinna alternatywa dla ryb, poniewaz $wietnie komponuje
sig zryzem.

2
Zapiekanarolka z tososiem pieczonym (8 szt.) 35zt
Zapiekana rolka z pieczonym tososiem z serowg czapeczkg
46
Zestaw duzy Sushi Mix (62 szt.) + ROLKA GRATIS 309 zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, t0s0$, tunczyk, krewetka, krewetka w tempurze, surimi,
warzywa Duzy Sushi Mix to bogaty i r6znorodny zestaw stworzony z myslg o wies
kszych grupach. tgczy nigiri, hosomaki, futomaki oraz california rolls, dzieki czemu
kazdy znajdzie cos$ dla siebie. Duze zestawy sushi nawigzujg do japonskiej tradycji
wspoélnego jedzenia i dzielenia sig potrawami przy jednym stole.

Strona6z14



tLdanie

| SUSHI cigg dalszy

Zestaw sredni Sushi Mix (48 szt.) + ROLKA GRATIS 219z

Sktadniki: ryz sushi, nori, t0so0s, tunczyk, krewetka, krewetka w tempurze, ogorek,
maslana, kalmar Sredni Sushi Mix to uniwersalny zestaw dla 2-3 0s6b, ktéry taczy
klasyczne sushi z chrupigcymi i pieczonymi elementami. Idealnie sprawdza sig na
wspolny positek lub spotkanie ze znajomymi. Potgczenie surowych ryb, tempury i
pieczonych sktadnikéw pozwala odkry¢ petne spektrum smakéw sushi w jednym
zestawie.

Zestaw maty Sushi Mix (36 szt.) 140 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, tosos, krewetka, krewetka w tempurze, szparagi w
tempurze, tykwa, turiczyk Maty Sushi Mix to zréznicowany zestaw idealny do
dzielenia sie we dwoje. Potgczenie nigiri, hosomaki, futomaki oraz california

rolls pozwala sprébowac kilku styléw sushi w jednym zaméwieniu. Takie zestawy
inspirowane sg japoriskim podejsciem do jedzenia, gdzie réznorodnosc¢ smakow jest
wazniejsza niz duza porcja jednego rodzaju.

Zestaw Salmon (24 szt.) 130zt

Sktadniki: ryz sushi, nori, t0so0s, tatar z tososia, tamago, ogérek Zestaw Salmon
to wybor dla prawdziwych mitosnikéw tososia. R6znorodne formy sushi—od nigiri,
przez hosomaki, az po california i gunkan z tatarem — pokazujg petnie smaku tej
ryby w jednej kompozycji. Loso$ jest obecnie najczesciej wybierang rybg do sushi
na $wiecie, gtéwnie dzieki swojej delikatnej strukturze i uniwersalnosci.

Zestaw Hoso (48 szt.) 99 zi

Sktadniki: ryz sushi, nori, toso$, surimi, krewetka, ogérek, rzepa, tykwa, maslana
Zestaw Hoso sktada sie wytgcznie z hosomakoéw, czyli cienkich rolek z jednym g-
téwnym sktadnikiem. To propozycja dla 0séb cenigcych prostote i wyrazny smak.
Hosomaki sg jedng z najstarszych form sushi i pozwalajg najlepiej doceni¢ jakosc¢
ryby lub dodatku.

Zestaw Wegetarianski (18 szt.) 75 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, szparagi w tempurze, kalafior w tempurze, warzywa
Zestaw Wegetarianski to lekka i kolorowa propozycja bez ryb i owocéw morza. Po-
tgczenie warzyw oraz chrupigcej tempury sprawia, ze zestaw jest sycacy i zr6z&
nicowany smakowo. W kuchni japonskiej tempura od lat wykorzystywana jest jako
spos6b na nadanie warzywom chrupkosci i kontrastu do delikatnego ryzu.
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Zestaw duzy Grill (36 szt.) 178 z1

Sktadniki: ryz sushi, nori, toso$, tunczyk, wegorz, krewetka, tempura Duzy Grill

to zestaw pieczonych i chrupigcych rolek, idealny dla mito$nikéw intensywnych
smakow. Swietnie sprawdzi sig jako gtéwne danie dla kilku 0séb. Rolki w tempurze
i pieczone sg czgsto polecane osobom, ktére dopiero zaczynajg swojg przygode z
sushi.

Zestaw Nigiri (12 szt.) 135zl

Sktadniki: ryz sushi, toso$, tunczyk, wegorz, krewetka Zestaw Nigiri to klasyka japo-
nskiej kuchni w najczystszej formie. Delikatny ryz i $wieze ryby pozwalajg w pets

ni skupic sie na naturalnym smaku sktadnikéw. W Japonii nigiri uznawane jest za
podstawowy test umiejetnosci sushi mastera, poniewaz wymaga precyzji i idealnych
proporcji.

Maty Grill (26 szt.) 122 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, tosos, maslana, tunczyk, krewetka w tempurze, tamago
Maty Grill to propozycja dla fanéw sushi na ciepto. Rolki pieczone oraz elementy

w tempurze nadajg zestawowi wyrazisty smak i aromat. Sushi grillowane to
nowoczesnainterpretacja kuchnijaponskiej, szczegdlnie popularnaw Europie, gdzie
klienci chetnie siggajg po cieplejsze i intensywniejsze kompozycje.

Zestaw Solo (12szt.) 52 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, toso$, krewetka w tempurze Zestaw Solo to idealna
propozycja dla jednej osoby, ktéra ma ochote na klasyczne sushi w kompaktowej
formie. Dwie rézne futomaki pozwalajg sprobowac zaréwno delikatnego tososia, jak
i chrupigcej krewetki w tempurze. Futomaki nalezg do najbardziej sycgcych rolek
sushi, poniewaz zawierajg wiekszg ilos¢ ryzu i dodatkow, dzieki czemu swietnie
sprawdzajg sig jako samodzielny positek.

Futomaki surimi (6 szt.) 26 zi

Sktadniki: ryz sushi, nori, surimi, serek, awokado, ogérek Surimi to popularny sk-
tadnik sushi, szczeg6lnie w rolkach typu futomaki. Jego lekko stodki smak dobrze
komponuije sig z ryzem i warzywami.
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Futomaki maslana (6 szt.) 2971

Sktadniki: ryz sushi, nori, maslana, serek, awokado, ogérek Maslana to delikatna
ryba o subtelnym smaku. W potgczeniu z serkiem tworzy bardzo kremowg i lekkg
rolke, ceniong za swojg miekkos¢ i balans smakéw.

Futomaki toso$ (6 szt.) 29zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, t0sos, serek, awokado, ogérek Futomaki z fososiem

to jedna z najbardziej klasycznych i lubianych propozycji w $wiecie sushi.

Gruba rolka owinieta nori kryje w sobie delikatnego, Swiezego tososia, ktéry
doskonale komponuije sig z kremowym serkiem, aksamitnym awokado oraz chrupi-
gcym ogdrkiem. Catosc uzupetnia perfekcyjnie doprawiony ryz sushi, tworzg=

¢ harmonijng i lekkg kompozycje smakow.

California Gold toso$ (8 szt.) 38zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, tosos California Gold z tososiem — obfita porcja premium
ryby, delikatny ryz i elegancka forma sushi dla prawdziwych koneseréw.

California Gold wegorz (8 szt.) 46 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, wggorz Wersja Gold z wegorzem to jedna z najbardziej
luksusowych propozycji wsréd california rolls. Wegorz ceniony jest za gteboki, lekko
stodki smak.

California Gold tunczyk (8 szt.) 42 71

Sktadniki: ryz sushi, nori, tunczyk Turiczyk w wersji Gold pozwala skupic sie na
czystym smaku ryby. To propozycja dla mito$nikéw klasyki i prostoty.

Californiaszparagi w tempurze (8 szt.) 32z1
Sktadniki: ryz sushi, nori, szparagi w tempurze, majonez, awokado, oshinko Ta
wersja california rolls tgczy chrupigce warzywa z kremowymi dodatkami. Tempura
warzywna to popularny element nowoczesnego sushi
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Futomaki tunczyk (6 szt.) 36zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, tunczyk, serek, awokado, ogérek Futomaki z tunczykiem
to propozycja dla mito$nikow wyrazistych smakéw i klasycznego sushi w solidnym
wydaniu. Gruba rolka w nori kryje w sobie starannie dobrane sktadniki, ktére tworzg
harmonijng, a jednoczes$nie intensywng kompozycje. Soczysty turiczyk nadaje ca-
tosci charakteru, a kremowy serek i dojrzate awokado tagodza jego gtebie, tworzgc
idealnie zbalansowany smak.

Californiatosos - 8 szt. 3221

California z surowym tososiem — 8szt.

California opalany tosos$ z krewetkg w tempurze (8szt.) 40 zI

Sktadniki: ryz sushi, nori, toso$ opalany, krewetka w tempurze Potgczenie
opalanego tososia z chrupigca krewetka nadaje rolce intensywnosci i wyrazistego
aromatu. Opalanie ryby to technika podkreslajgca jej smak i strukture.

California Rainbow (8 szt.) 37zt

Sktadniki: ryz sushi, nori, surimi, tuniczyk, tosos, maslana California Rainbow wyr6-
Znia sie kolorowym utozeniem ryb na wierzchu rolki. Tego typu sushi jest nie tylko
smaczne, ale réwniez bardzo efektowne wizualnie.

Californiawegorz (8 szt.) 36zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, wegorz, majonez, ogérek, awokado Wegorz to sktadnik
premium o lekko stodkim smaku. W sushi czesto wybierany jest przez osoby szukaj-
gce bardziej wyrafinowanych kompozyciji.

Californiatunczyk (8 szt.) 36zl
Sktadniki: ryz sushi, nori, tunczyk, serek, rzepa, ogérek Turiczyk nadaje rolce
bardziej wyrazisty charakter. W potgczeniu z ryzem na zewnatrz smak ryby staje si¢
jeszcze bardziej wyczuwalny.
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California tosos$ pieczony (8 szt.) 36 zi

Sktadniki: ryz sushi, nori, t0sos pieczony, mango, majonez, ogérek Pieczony tosos$
i mango tworzg harmonijne potgczenie stodyczy i delikatnej ryby. To propozycja dla
0s0b, ktére wolg sushi w cieplejszej i tagodniejszej odstonie.

California surimi (8 szt.) 30zt

Sktadniki: ryz sushi, nori, surimi, serek, ogérek, awokado California z surimito jedna
z najbardziej przystepnych propozycji sushi. Lekko stodki smak surimi sprawia, ze
rolka jest chetnie wybierana przez osoby poczatkujgce.

Californiawegetarianska (8 szt.) 28 zl

Sktadniki: ? California wegetarianska to lekka i delikatna rolka, idealna dla os6b
preferujgcych smaki roslinne. Rolki typu california z ryzem na zewnatrz sg jednymi
z najbardziej rozpoznawalnych na swiecie.

Hosomaki wegetarianskie (6 szt.) 18zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, warzywa Hosomaki wegetarianskie to lekka propozycja
dla 0séb preferujgcych smaki roslinne. Prosta forma podkresla $wiezos$¢ uzytych
sktadnikéw.

Hosomaki surimi (6 szt.) 19zt

Sktadniki: ryz sushi, nori, surimi Surimi ma delikatny, lekko stodki smak, dzigki
czemu hosomaki z tym sktadnikiem sg bardzo przystepne i czesto wybierane przez
dzieci lub osoby poczatkujgce.

Hosomaki tosos$ pieczony (6 szt.) 22zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, toso$ pieczony Pieczony toso$ nadaje hosomakom gtes
bszy, bardziej aromatyczny smak. To $wietna alternatywa dla oséb, ktére wolg sushi
W wersji mniej surowej.

Hosomaki tunczyk (6 szt.) 24 71

Sktadniki: ryz sushi, nori, tunczyk Tunczyk ma bardziej wyrazisty i gtebszy smak
niz tosos. Hosomaki z turiczykiem to propozycja dla osob, ktére cenig prostote, ale
oczekujg intensywniejszych doznar smakowych.

Nigiri wegorz (2 szt.) 34 z1
Sktadniki: ryz sushi, wegorz Wegorz to sktadnik premium w sushi, ceniony za swoj
lekko stodki, gteboki smak i migkka strukture.
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California krewetkaw tempurze (8 szt.) 32 zk

Sktadniki: ryz sushi, nori, krewetka w tempurze, majonez, ogérek, por, rzepa Chrupi-
gcatempura w potgczeniu z kremowym majonezem nadaje tej rolce intensywny
smak. To jedna z najpopularniejszych wersji california rolls.

California krewetka parzona (8 szt.) 35z1

Sktadniki: ryz sushi, nori, krewetka parzona, serek, ogérek, awokado Krewetka
parzona to klasyczny sktadnik sushi, ceniony za delikatny smak i sprezystg struktur-
€. Rolka jest lekka i bardzo zbalansowana.

Hosomaki maslana pieczona (6 szt.) 22zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, maslana pieczona Maslanato ryba o wyjgtkowo delikatnym
smaku. W wersji pieczonej zyskuje bardziej kremowy charakter, ktory doskonale
komponuije sig z prostg formg hosomaka.

Hosomaki wegorz (6 szt.) 34 7zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, wegorz Wegorz to sktadnik premium o lekko stodkim,
intensywnym smaku. Hosomaki z wegorzem czegsto wybierane sg przez bardziej
doswiadczonych mitosnikéw sushi.

Hosomaki krewetka (6 szt.) 24 7k

Sktadniki: ryz sushi, nori, krewetka Hosomaki z krewetkg to klasyczna propozycja o
delikatnym i lekko stodkim smaku. Czgsto wybierana przez osoby poczatkujgce w
Swiecie sushi.

Hosomaki maslana (6 szt.) 20zl

Sktadniki: ryz sushi, nori, maslana Maslana to bardzo delikatna ryba o kremowej
strukturze. W hosomakach ceniona jest za subtelnosc i lekko$¢ smaku.

Hosomaki toso$ (6 szt.) 20zt
Sktadniki: ryz sushi, nori, tosos$ Hosomaki z tososiem to jedna z najbardziej
klasycznych form sushi. Prosta kompozycja pozwala w petni doceni¢ smak ryby i
jakosc ryzu, dlatego czesto polecana jest osobom zaczynajgcym przygode z sushi.

Nigiri wege (2'szt.) 19zt
Sktadniki: ryz sushi, warzywa Nigiri wegetariariskie to lekka propozycja oparta na
Swiezych warzywach, idealna jako uzupetnienie zestawu. Do wyboru: awokado,
mango, tamago. Zdjecie poglgdowe.
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Nigiri krewetka parzona (2 szt.) 25 zk

Sktadniki: ryz sushi, krewetka parzona Krewetka parzona to klasyczny sktadnik
nigiri, ceniony za delikatno$¢ i sprezystg strukture.

Nigiri tosos opalany (2 szt.) 22 7k

Sktadniki: ryz sushi, toso$ opalany Opalanie tososia delikatnie karmelizuje jego
powierzchnig i wydobywa gtgbszy aromat, zachowujgc soczyste wngtrze ryby.

Nigiri tunczyk (2 szt.) 23zl
Sktadniki: ryz sushi, tunczyk Tunczyk w nigiri ma bardziej zdecydowany, wyrazisty
smak. To propozycja dla 0séb cenigcych intensywne nuty rybne.
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Nigiri tunczyk opalany (2 szt.) 25zl

Sktadniki: ryz sushi, tunczyk opalany Opalany turiczyk zyskuje lekko dymny aromat
i bardziej intensywny smak, ktéry Swietnie kontrastuje z neutralnym ryzem.

Nigiri maslana (2 szt.) 20zl

Sktadniki: ryz sushi, maslana Maslana charakteryzuje sie wyjgtkowo delikatng i mi-
ekka strukturg. W nigiri jest bardzo subtelna i kremowa w smaku.

Nigiri fosos (2 szt.) 20zl

Sktadniki: ryz sushi, toso$ Nigiri z fososiem to klasyka, ktéra nigdy nie wychodzi

z mody. Delikatnie formowany ryz sushi, doprawiony octem ryzowym, zwien=
czony idealnie $wiezym, rozptywajgcym sie w ustach tososiem. Minimalizm, ktéry
pokazuje prawdziwg jakos¢ sktadnikéw i kunszt sushi mastera. To wybér dla tych,
ktorzy cenig czysty smak, harmonie i autentyczne doswiadczenie kuchni japoriskiej.
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Hot Dog Sushi Wege 40 z1
Hot Dog Sushi z tososiem w tempurze 45 z1
Burger z surowym tososiem z frytkami 60 zi

Sushi burger z tososiem podawany z frytkami, z sosem do wyboru.

Udon z tososiem 52zl

Aromatyczne danie — makaron udon z tososiem i warzywami.

Stek z tososiaw sosie kabayaki 65 z1

Sktadniki: t0s0$, ryz, satatka, sos kabayaki Stek z tososia podawany z ryzem to
proste i harmonijne danie inspirowane nowoczesng kuchnig japonska, w ktérej liczy
sie jako$¢ sktadnikéw i naturalny smak. Soczystytoso$ przygotowany w formie steka
zachowuje swojg delikatng strukture i petnie aromatu, a lekki ryz stanowi idealne,
neutralne dopetnienie catosci.
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Hot Dog Sushi z krewetkami 45 zk
Wege burger z frytkami z batatéw 50 zi
Sushi burger wegetariariski podawany z frytkami z batatem, sos do wyboru.
Burger z krewetkami z frytkami 60 zl
Sushi burger z krewetkami w tempurze — podawany z frytkami.
Ryz z kurczakiem 46 z1
Ryz z kurczakiem i warzywami.
Makaron udon z kurczakiem i warzywami 46 z1

Sktadniki: makaron udon, kurczak, warzywa, sos Gruby, sprezysty makaron udon
doskonale tgczy sie z aromatycznym sosem, soczystym kurczakiem i Swiezymi
warzywami, tworzgc rozgrzewajgcg i dobrze zbalansowang kompozycje. W Japonii
udon bardzo czesto serwowany jest jako petnowartosciowy positek, szczegdlnie w
chtodniejsze dni. Jego neutralny smak sprawia, ze swietnie chtonie aromaty sosow
i dodatkdw, dzieki czemu danie pozostaje wyraziste, a jednoczesnie przyjemnie +&
agodne.
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Rolkaw tempurze 5zt

Sktadniki: tempura Tempura to technika smazenia, ktora pojawita sig w Japonii w
XVIwieku. Charakteryzuije sig lekkg, chrupigcg panierka, ktéra nie obcigza smaku
sushi, a dodaje mu wyrazistej tekstury.

Rolkaw papierze sojowym 5zl

Sktadniki: papier sojowy Papier sojowy to tagodniejsza alternatywa dla glonéw nori.
Jest neutralny w smaku i czgsto wybierany przez osoby, ktére wolg delikatniejsze
sushi lub nie przepadajg za intensywnym aromatem glonéw.

Imbir biaty /r6zowy 6zt
Sktadniki: imbir, marynata W kuchni japonskiej imbir, czyli gari, stuzy do
oczyszczania kubkéw smakowych pomigdzy kolejnymi kawatkami sushi. Biaty imbir
jest delikatniejszy i czesciej spotykany w Japonii, natomiast rézowy imbir to efekt
naturalnej marynaty z dodatkiem sktadnikéw roslinnych i bywa popularniejszy poza
Japonig. Obie wersje petnig te sama funkcje — podkreslajg smak sushi i pozwalajg
lepiej odczuwac kolejne kompozycje.

Sos sojowy 471
Sktadniki: sos sojowy W Japonii sos sojowy traktowany jest jako dodatek podkre-
$lajgcy smak, a nie dominujgcy go. Sushi zanurza sie w nim bardzo delikatnie —
najczesciej strong ryby — aby nie zaburzy¢ balansu migdzy ryzem a dodatkami.
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Sktadniki: tamago Tamago to delikatny, lekko stodki omlet, ktéry w Japonii uznawany
jest za symbol precyzji kucharza. W sushi nadaje rolkom tagodniejszy charakter i
subtelng stodycz.

Pasta wasabi 3zi

Sktadniki: wasabi Pasta wasabi to klasyczny dodatek do sushi, ktéry w japonskiej
kuchni stosowany jest bardzo oszczednie. Jego zadaniem nie jest dominowanie
smaku potrawy, lecz subtelne podkreslenie jakosci ryby oraz nadanie lekko
pikantnego akcentu. W tradycyjnej kuchni japoriskiej wasabi cenione jest réwniez za
swoje naturalne wtasciwosci antybakteryjne, co miato szczeg6lne znaczenie przy
spozywaniu surowych ryb. Wtasciwie uzyte wasabi wzmacnia smak sushii pomaga
zachowac idealny balans miedzy ryzem, rybg i dodatkami.

Stodki sos teriyaki 6zl

Sktadniki: sos sojowy, cukier, mirin Stodki sos teriyaki to jeden z najbardziej
rozpoznawalnych elementéw kuchni japonskiej. Przygotowywany na bazie sosu
sojowego, cukru i mirinu, charakteryzuije sie lekko stodkim, gtebokim smakiem oraz
charakterystycznym potyskiem, ktéry nadaje potrawom apetycznego wygladu. W
Japonii sos teriyaki tradycyjnie wykorzystywany jest do glazurowania ryb i mies

s. Proces glazurowania sprawia, ze dania zachowujg soczystos¢, a jednoczesnie
zyskujg intensywniejszy aromat. Teriyaki doskonale komponuije sig z daniami na
ciepto, pieczonymi rolkami sushi oraz potrawami w tempurze.
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Kuleczki ryzowe z dodatkiem pieczonego tososia (4 szt.) 25zl

Sktadniki: ryz, tosos pieczony Kuleczki ryzowe z dodatkiem pieczonego tososia

to delikatna propozycja inspirowana tradycyjnymi japoniskimi onigiri. Migkki ry-

Z potgczony z aromatycznym, pieczonym tososiem tworzy prostg, ale bardzo
harmonijng kompozycje, w ktérej kluczowg rolg odgrywa naturalny smak skt&
adnikéw. W Japonii onigiri sg nieodtgcznym elementem codziennych lunchboxéw
(bento) i symbolem domowej kuchni. Czgsto przygotowywane sg z myslg o dzieciach
oraz jako lekka przekgska na kazdg porg dnia. Ta wersja z pieczonym fososiem
zachowuije tradycyjny charakter, dodajgc przyjemnego, cieptego akcentu.

Frytki klasyczne 10zt

Sktadniki: ziemniaki Frytki klasyczne to prosty i uniwersalny dodatek, ktéry coraz
czesciej pojawia sie takze w japoniskich restauracjach, szczegdlnie w menu dzieci-
ecym. Traktowane sg jako neutralny element positku, ktéry pomaga najmtodszym
stopniowo oswajac sie z nowymi smakami i kuchnig azjatyckg. W nowoczesnych
lokalach rodzinnych frytki petnig role bezpiecznego dodatku do dan rybnych lub mi-
esnych, stanowigc lekkie i znane uzupetnienie positku bez dominowania gtéwnego
smaku.

Hosomaki z og6rkiem w omlecie (6 szt.) 34 zk

Sktadniki: ryz sushi, ogérek, omlet Hosomaki z ogérkiem w omlecie to wyjgtkowo
delikatna, roslinna propozycja inspirowana japoriskg kuchnig domowa. Zamiast nori
rolka owinigta jest miekkim omletem tamago, co nadaje jej tagodnoscii subtelnej s-
todyczy. Swiezy ogorek wprowadza chrupko$¢ i naturalng lekkos¢ smaku. W Japonii
tego typu sushi bardzo czesto przygotowuje sie z myslg o dzieciach i osobach
preferujgcych neutralne smaki. Prosty sktad i delikatna forma sprawiajg, ze danie jest
idealnym pierwszym kontaktem z sushi.

Kuleczki ryzowe 8zl

Sktadniki: ryz Kuleczki ryzowe to prosta i delikatna propozycja inspirowana
tradycyjnymi japoniskimi onigiri. Ryz formowany w mate porcje od wiekéw stanowi
podstawe codziennej diety w Japonii, szczegdlnie w positkach przygotowywanych
dla dzieci. W japonskich domach onigiri czesto trafiajg do szkolnych lunchboxéw
(bento) jako lekkie, neutralne i tatwe do zjedzenia danie. Dzigki prostemu sktadowi
i tagodnemu smakowi kuleczki ryzowe sg idealnym pierwszym kontaktem z kuchnig
japonska oraz uniwersalnym dodatkiem do innych dan.
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Frytki z batatow 14 z1

Sktadniki: bataty Frytki z batatéw to delikatnie stodka alternatywa dla klasycznych
frytek, chetnie wybierana zaréwno przez dzieci, jak i dorostych. Bataty, czyli s-
todkie ziemniaki, majg naturalnie tagodny smak i miekkga strukture, ktéra po
przygotowaniu staje sig przyjemnie chrupigca na zewngtrz. W Japonii bataty sg wyj-
gtkowo popularne, zwtaszcza w okresie jesiennym. Czesto sprzedawane sg jako
ciepta przekgskaiwykorzystywane w kuchni domowej oraz daniach dla dzieci, dzigki
swojej naturalnej stodyczy i lekkostrawnosci.

Chrupigce paluszki z tososia podawane z frytkami lub ryzefy 7|

Sktadniki: toso$, panierka, frytki lub ryz Chrupigce z tososia podawane z frytkami lub
ryzem to nowoczesna propozycja inspirowana japoriskimi restauracjami rodzinnymi,
gdzie klasyczne sktadniki podawane sg w bardziej przystepnej formie. Delikatny
toso$ w chrupigcej panierce zachowuje soczyste wnetrze, a neutralny dodatek w
postaci ryzu lub frytek sprawia, ze danie jest sycace i bardzo uniwersalne. Cho¢
panierowana ryba nie nalezy do tradycyjnej kuchni japonskiej, w Japonii podobne
dania czgsto pojawiajg sig w lokalach typu family restaurant. To potgczenie znanych,
lubianych smakéw z wysoka jakoscig sktadnikéw, chetnie wybierane réwniez przez
mtodszych gosci.

Hosomaki z pieczonym tososiem w omlecie (6 szt.) 23zl

Sktadniki: ryz sushi, toso$ pieczony, omlet Hosomaki z pieczonym tososiem w
omlecie to tagodna i delikatna propozycja inspirowana japonskg kuchnig domow-
3. Zamiast klasycznego nori rolka owinigta jest migkkim omletem tamago, ktéry
nadaje catosci subtelnosci i lekkiej stodyczy. Pieczony toso$ wprowadza ciept&
y, aromatyczny akcent, zachowujgc przyjemna strukture ryby. W Japonii sushi dla
dzieci bardzo czesto przygotowuije sie wtasnie w tej formie — bez nori, z omletem
—aby smak byt bardziej przystepny i delikatny. To danie doskonale tgczy prostote,
tagodnosc¢ i japonski charakter, sprawdzajac sie takze dla 0s6b rozpoczynajgcych
swojg przygode z sushi.
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Makaron udon z krewetkami 48 z1

Aromatyczny makaron z krewetkami i warzywami na stodko.
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