tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Nicoletta Warszawa

Emilii Plater 11, 00-669 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

159 20

Daniai ceny
| PRzYSTAWKI

Oliwki marynowane w czosnku, chili, pietruszce i rozmarygie 00

Carpaccio zos$miornicy zkumkwatem, zielonym chilli, sokfgi00
zpomidora, oliwg z oliwek, limonkg i rzodkiewkg

Burrata z karmelizowana figg, rozmarynem, migdatami, 44.00
syropem z figi i oliwg bazyliowg

Tatar wotowy z z6ttkiem sous vide, czerwong porzeczkg=52.00
, majonezem z trawy zubrowej i musztardowcem

| makARONY

42.00

wtoski klasyk z kremowym sosem pomidorowym, chili, parmezanem i wodkg

Nicoletta alla Vodka

Ravioli nadziewane krewetkami podane zsosem z pomidofei00
malinowych i parmezanu

Ravioli zwotowing, cebulg, selerem i marchewka w sosie rfé.00
bazie czerwonego winai $mietany
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Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.

Deep Fried Burrataz sosem morelowym, granatem i jalapefro.00

Kapustawtoska z musem z kasztan6w, emulsjg z czosnku32.00
niedzwiedziego i szczypiorkiem

Krewetki w biatym winie z czosnkiem, chili, natkg pietruszkid.00
focaccig

46.00

Carpaccio wotowe z sosem aioli zanchois, oliwg
, parmezanem, kaparami i palong brukselkg

Gnudi zricotty ze $wiezgtruflg, espuma z parmezanu i szatiig)0

Lasagne bolognese z beszamelem, majonezem bazyliowymd.00
oregano

Ravioli z pieczonym fososiem, ricottg, zestem z cytryny i 44.00
koperkiem w sosie maslano-winnym z solirodem
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| DANIAGEOWNE

Baktazan marynowany w miso z caponatg, satatkg z zio+£44.00
, panko bazyliowym i oliwg bazyliowg

Pieczonapiers z kurczaka z puree ziemniaczanym, mtod- 64.00
g marchewkg, dzikim brokutem i sosem limoncello

Stek ztunczykaglazurowany w colaturadi alici, z ziemniaka#iOO
cytrynowymi i satatg z vinegrettem

| DESERY

Profiterolki zlodami $mietankowymi i ptynna czekoladg 32.00

Potptyngce tiramisu 39.00

z6ttka, mascarpone, biszkopt, espresso, stony karmel, pistacja, amaretto

| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Weingut Geierslay Trocken Alkoholfrei / Riesling / QA Mosel35,-
Niemcy - kieliszek

wytrawne, jabtka, gruszki, mineraty

Lussory Sparkling Brut/ Arien, Chardonnay / Galicja, 32,-
Hiszpania - kieliszek

wytrawne, jabtka, brzoskwinie, brioszki
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Risotto z sokiem z czerwonej kapusty, mascarpone, 50.00

karmelizowangfigg, pistacjami i parmezanem

Osmiornicazpuree zwasabi, satatg rzymskaz aioli zczoshku,00
szczypiorkiem i musem zjagody

Poledwicawotowaz puree ziemniaczanym, sosem demi-gldée00
i chipsami ztopinamburu

Beza Pavlova z kremem mascarpone, owocami sezonowynifi.00
mietg

Weingut Geierslay Trocken Alkoholfrei / Riesling / QA Mosel,’0,-
Niemcy - butelka

wytrawne, jabtka, gruszki, mineraty

Lussory Sparkling Brut/Arien, Chardonnay / Galicja, 140,-
Hiszpania - butelka

wytrawne, jabtka, brzoskwinie, brioszki
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| sorFty

Cola

Sprite

Tonic

Cappy jabtkowy

Woda Acqua Panna 0,25 ml
Woda Acqua Panna 0,75 ml

Sok wyciskany: pomaranczowy
Sok wyciskany: mix
Lemoniadatruskawkowa

Red Bull

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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ColaZero

Fanta

Crodino

Cappy pomaranczowy

Woda San Pellegrino - 0,25 ml

Woda San Pellegrino - 0,75 ml

Sok wyciskany: grejpfrutowy

Lemoniadacytrynowa

Lemoniada ananasowa

- NICOLETTA WARSZAWA
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| mockTAILE

Nicoletta Amour

Crodino/Prosecco b.a.

Hugo Virgin

Prosecco b.a./syrop z czarnego bzu/limonka/migta/woda gaz.

| kKAwA

Espresso

Espresso macchiato
Americano
Cappuccino

Latte

Dodatkowe espresso
Mleko roslinne

Herbata zielona

Rooibos
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Vibrante Tonic
Vibrante/tonic

Pornstar Martini 0%

pulpa marakuja/sok z limonki/syrop waniliowy/woda ngaz/biatko wegans
skie/Prosecco bezalkoholowe

Espresso doppio

Espresso tonic

Americano z mlekiem

Flat white

Kawamrozona

Syrop

Herbata czarna

Earl Grey zielona

Owocowa

30.00

34.00
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| Pwo 2
Birra Messina 0,33 22.00 Fabrica 0% 0,33 18.00
| sour 7
Whisky Sour 34.00 Waédka Sour 32.00
whisky / sour / sweet / biatko weganskie / Angoustura wodka / sour / sweet / biatko weganskie / Angoustura

Limoncello Sour 34.00 Amaretto Sour 32.00
Limoncello / sour / sweet/ biatko weganskie / Angoustura Amaretto / sour / sweet/ biatko weganskie / Angoustura

Aperol Sour 34.00 Jager Sour 32.00
Aperol / sour / sweet/ biatko weganskie / Angoustrua Jagermaister / sour / sweet / biatko weganskie / Angoustura

Gin Sour 32.00

Gin Tenjaku/sour/sweet/biatko wegarniskie/Angoustura

| wino 36
Nicoletta Bianco / Piemont/ Italy - kieliszek 28,- Nicoletta Bianco / Piemont / Italy - butelka 119,-
delikatne wino o cytrusowych aromatach delikatne wino o cytrusowych aromatach

OvejaBlanca Moscatel / Moscatel - Hiszpania - kieliszek ~ 29,- OvejaBlanca Moscatel / Moscatel - Hiszpania - butelka ~ 130,-
liczi, grejpfrut, ptatki r6z, tropikalne owoce - wytrawne liczi, grejpfrut, ptatki r6z, tropikalne owoce - wytrawne

Ciari/Pinot Grigio / D.O.C. Delle Venezie, Wtochy - kieliszek32,- Ciari/Pinot Grigio / D.O.C. Delle Venezie, Wtochy - butelka 140,-
wytrawne, kwiaty akacji, gruszki wytrawne, kwiaty akacji, gruszki

Biscardo Oropasso / Garganega, Chardonnay /1.G.T. Veneto34,- Biscardo Oropasso / Garganega, Chardonnay /1.G.T. Veneto§0,-
Wtochy - kieliszek Wtochy - butelka

tagodnie wytrawne, brzoskwinie, melon tagodnie wytrawne, brzoskwinie, melon
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| WINO cigg dalszy

Bollini "Barricato 40" / Chardonnay / D.O.C. Trentino, Wtochy 7 ,-
kieliszek

wytrawne, wanilia, plastry miodu

Weingut Geierslay "Alte Reben" Trocken / Riesling / QA Mos&l),-
Niemcy - butelka

wytrawne, jabtka, gruszki, mineraty

Mount Riley Sauvignon Blanc / Marlborough / Nowa Zeland# 9,
butelka

wytrawne, marakuja, agrest, grejpfrut

Domaine Fevre Chablis Grand Cru/Chardonnay /A.0.C. 750,-
Chablis, Francja - butelka

wytrawne, cytrusy, mineraty, wanilia

Weingut Geierslay Rose Trocken / Pinot Noir / QA Mosel, 160,-
Niemcy - butelka

wytrawne, poziomki, ptatki r6z, maliny

Nicoletta Roso / Piedmont/ Italy - butelka 119,-

czerwone owoce

LaTribuna/Garnacha/Syrah /Monastrell - Hiszpania - butelk&) -

czarna porzeczka, truskawka, nuty balsamiczne, kwiat pomaranczy - wytrawne

MonteAntico/Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot/1.G.G0,-
Toscana, Wtochy - butelka

wytrawne, wisnie, czeresnie, fiotki
Baglio Gibellina"U Ppassimiento" / Nero d’avola, Frappatol/80,-
D.O.C. Sycylia, Wtochy - butelka

tagodnie wytrawne, suszone sliwki, maliny
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36

Bollini "Barricato 40" / Chardonnay / D.O.C. Trentino, Wtochys0,-
butelka

wytrawne, wanilia, plastry miodu

Vite Colte "Masseria dei Carmelitani" GAVI/Cortese/D.0.C.&3),-
Gavi, Piemont, Wtochy - butelka

wytrawne, pigwa, gruszki, mineraty

Domaine Fevre Chablis / Chardonnay /A.O.C. Chablis, Frangj&),-
- butelka

wytrawne, mineraty, cytrusy, polne kwiaty

Weingut Geierslay Rose Trocken / Pinot Noir / QA Mosel,  34,-
Niemcy - kieliszek

wytrawne, poziomki, ptatki r6z, maliny

Nicoletta Roso / Piedmont/ Italy - kieliszek 28,-

czerwone owoce

LaTribuna/Garnacha/Syrah / Monastrell - Hiszpania - 32,-
kieliszek

czarna porzeczka, truskawka, nuty balsamiczne, kwiat pomaranczy - wytrawne

Monte Antico /Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot/1.G.3%4,-
Toscana, Wtochy - kieliszek

wytrawne, wisnie, czeresnie, fiotki

Baglio Gibellina"U Ppassimiento” / Nero d’avola, Frappato /37 ,-
D.O.C. Sycylia, Wtochy - kieliszek

tagodnie wytrawne, suszone $liwki, maliny
Vite Colte / Nebbiolo /D.O.C. Langhe, Piemont, Wtochy -  260,-

butelka

wytrawne, maliny, wishie, suszony kwiat rézy
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| WINO cigg dalszy

Papale Linea Oro / Primitivo / D.O.P. Manduria, Wtochy - 270,-
butelka

wytrawne, czarne wisnie, dzem z malin

Barale Fratelli Barolo / Nebbiolo / D.O.C.G. Barolo, Piemont}50,-
Wtochy - butelka

wytrawne, czarne wisnie, dzikie jagody, fiotki, prazone migdaty

LAMIA Prosecco / Glera/ Italy - butelka 129,-

gruszka, zielone jabtko, akacja, bez

Prosecco Enrico Bedin ExtraDry / Glera/D.O.C. Treviso, WA&5,-
ochy - butelka

potwytrawne, brzoskwinie, zielone jabtka

JM Gobillard & Fils Champagne Brut Tradition / Pinot Noir, 60,-

Pinot Meunier, Chardonnay / A.O.C. Champagne, Francja -
kieliszek

wytrawne, polne kwiaty, jabtka, brioszka

| GRrzaNce

Wtoskie grzane wino biate 25.00

biate wino / miéd / cynamon / gozdziki / pomarancza
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36

Achaval Ferrer Malbec / Malbec /Mendoza-Argentyna-butefk) -

wytrawne, jezyny, maliny

LAMIA Prosecco / Glera/ Italy - kieliszek 26,-

gruszka, zielone jabtko, akacja, bez

Prosecco Enrico Bedin ExtraDry / Glera/D.O.C. Treviso, WE8,-
ochy - kieliszek

potwytrawne, brzoskwinie, zielone jabtka

Prosecco Col Sandago Superiore Brut/Glera/D.0.C.G. 200,-
Conegliano Valdobbiadene, Wtochy - butelka

wytrawne, biate kwiaty, zielone jabtka

JM Gobillard & Fils Champagne Brut Tradition / Pinot Noir, 360,-

Pinot Meunier, Chardonnay / A.O.C. Champagne, Francja -
butelka

wytrawne, polne kwiaty, jabtka, brioszka

Herbata zimowa 20.00

mix herbaty czarneji owocowej/ miéd / pomararicza / gozdziki/ syrop cynamonowy
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| kokTAILE 12
Aperol Spritz 35.00 Campari Spritz 35.00
Aperol/Prosecco/woda gazowana Campari/Prosecco/woda gazowana

Limoncello Spritz 42.00 Negroni 40.00
Limoncello/Prosecco/woda gazowana Tenjaku/Vermuth Rosso/Campari

Porn Star 42.00 Hendricks Tonic 44.00
wddka/marakuja/Passoa/limonka/syrop waniliowy/Prosecco/biatko Hendricks/tonik Thomas Henry

Manhattan 36.00 Sidecar 49.00
Glendfiddich 12/Martini Rosso/Angoustura Remy Martin VSOP/Cointreau/sour

Koktajl Nicole 38.00 Hugo Spritz 32.00
Hendricks/Chambord/sour/sweet Prosecco/syrop z czarnego bzu/limonka/migta/woda gaz.

Old Fashioned 33.00 Mimosa 28.00
whiskey / sweet / Angoustura Prosecco Lamia/ sok $wiezo wyciskany z pomaranczy

| ALkoHoLE 2
Grappa 47.00 Aperol 17.00
Campari 22.00 Limoncello 19.00
Averna 18.00 Cynar 14.00
Jagermaister 16.00 Likier pistacjowy 24.00
Fernet 15.00
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| wopka 6
Zubréwka Czarna 40 ml 16.00 Zubréwka Czarna 700 ml 249.00
Zubréwka Bison Grass 40 ml 16.00 Zubréwka Bison Grass 700 m| 249.00
Belvedere 40 ml 22.00 Belvedere 700 ml 349.00
| wHisky 1
Glendfiddish 12 42.00 Glendfiddish 15 59.00
Grant's Triple Wood 20.00 Grant's 8YO 21.00
Grant's 12YO 30.00 Tullamore Dew 16.00
Tullamore Dew Honey 15.00 Monkey Shoulder 31.00
Monkey Shoulder Smokey 36.00 Wwild Turkey 81 16.00
Wild Turkey Rye 27.00

| rum 1
Sailor Jerry 19.00
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| TEQUILA .
Salitos 16.00

| BRANDYIKONIAK 2
Remy Martin VSOP 59.00 Metaxa 17.00
| e 2
Hendricks 37.00 Tenjaku 17.00
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