tzdanie MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA FUTURE & WINE

MENU RESTAURACIJI

Restauracja Future & Wine

Wspdlna 37/39, 00-519 Warszawa, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII STAN NA DZIEN

35 6 14.10.2026

Daniai ceny

Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.

| MENU DEGUSTACYJNE

Menu degustacyjne 4 pory roku 5momentéwsoba/person 430,- Menu degustacyjne 4 pory roku 5 momentéw|z selekcjgiwin selecti

Consomme grzybowe: grzyby shimeji/pielemieni z cielgcing,jagnigcing | wot& Consomme grzybowe; O$miornica; Wagyu hidaA5; Comber jagnigcy; Mus z gorzkiej
owing/olejek chili. O$miornica: awokado/burak/teriyaki/papryka/limonka. Wagyu czekolady. Wariant z selekcjg win. Menu obowigzuje jedynie po uprzedniej rezerwacji
hida A5: ziemniak/zimowa trufla/groszek/zé6ttko/chrzan. Comber jagnigcy: kozi i przedptacie.

ser/batat/kaszanka/sos bearnaise. Mus z gorzkiej czekolady: malina/stony

karmel/wedzona sliwka. Menu obowigzuje jedynie po uprzedniej rezerwacji i

przedptacie.
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| zupy

Zur 39 71
jajko/rydze/dojrzewajgca biata kietbasa/puree ziemniaczane

Chtodnik Litewski

jajko sadzone/kawior z pstrgga tososiowego

37zl

Tatar z poledwicy tunczyka btekitnoptetwego z kawiorep/A=Z0 71
ntonius siberian
Chorizo/palona papryka/majonez

wasabi/whiskey/chili/lomonka/topinambur/grzanka z konfitowanym zéttkiemi
pieczonymi czosnkiem. Wariant z kawiorem Antonius siberian.

Tatar z poledwicy wotowej z kawiorem Antonius siberian/ 120 z|

Tatar wotowy kapary ogorek kiszony grzyby marynowane konfitura z czerwonej
cebuli majonez truflowy whiskey rozmaryn whisky. Wariant z kawiorem Antonius
siberian.

Matze $w. Jakuba 721133 zk
groszek /limonka / chili/ jajko przepiércze
Burrata 57 71

letnia trufla/carpaccio z kolorowych pomidorow/pistacje/ciecierzyca/pesto z lis&
ci rzodkiewki/szczypiorek/wedzona papryka

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACJI

12
Krem z biatych szparagéw 39zl
palona papryka/topinambur/letnia trufla
Tatar z poledwicy tunczyka btekitnoptetwego 55/120 zk
Chorizo/palona papryka/majonez
wasabi/whiskey/chili/lomonka/topinambur/grzanka z konfitowanym zéttkiemi
pieczonymi czosnkiem.
Tatar z poledwicy wotowej 571120zl

Tatar wotowy kapary ogorek kiszony grzyby marynowane konfitura z czerwonej
cebuli majonez truflowy whiskey rozmaryn whisky

Gravlax z dzikiego tososia 53zl

Chatka/konfitowane zéttko/grzyby szimeji/kawior z pstraga tososiowego/kiszona
rzodkiewka/majonez wasabi/chrzan/palona papryka

Matze $w. Jakuba z kawiorem Antonius siberian 721133 zk
groszek /limonka/ chili/ jajko przepiércze. Wariant z kawiorem Antonius siberian.

Szparagi 59 zt

mtode ziemniaki w masle/jajko w koszulce/chorizo/sos holenderski
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| DANIAGEOWNE

Czarne tagliatelle zowocami morza 85zl

Krewetki/kalmary/o$miornica/biate wino/chili/czosnek/100 dniowy wywar z 0$&
miornicy

Piers kaczki 89zl

puree z batatéw / zurawina / rozmaryn / kompresowana gruszka w winie / owoce
lesne

Stek z Poledwicy z tunczyka btekitnoptetwego 95 zl

chrupigce puree ziemniaczane z truflg/groszek/sos z palonej papryki

Stek z kalafiora 68 zl

Sos z sycylijskich pomaranczy/chrupigce pure ziemniaczane/glazura z pesto
bazyliowego i pokrzywy

| DANIAZworOWINY

Polska poledwica sezonowana 30 dni - 200 g 168 zI

Dodatki do wyboru: frytki steakhouse / gratin ziemniaczane / mix satat / dziki brokut
/ grillowane warzywa / sos pieprzowy / bearnaise lub teriyaki/ sos rouille.

Wagyu Hida A5 - 200 g 530 zl

Dodatki do wyboru: frytki steakhouse / gratin ziemniaczane / mix satat / dziki brokut
/ grillowane warzywa / sos pieprzowy / bearnaise lub teriyaki/ sos rouille. Klasa
marmurkowosci A5.
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Osmiornica 119 zk
Ziemniak z ogniska/kiszony burak/zielony groszek z migtg/palona papryka/limonka

Piers$ kurczaka zagrodowego z koscig 78 zl

ziemniaki gratin / palone masto / dziki brokut / wedzona $liwka

Comber jagnigcy z koscia 119zl

kaszanka / kozi ser / dziki brokut / zel z chrzanu i miodu / sos holenderski chimichurri

Antrykot Urugwaj sezonowany 30 dni - 200 g 165zt

Dodatki do wyboru: frytki steakhouse / gratin ziemniaczane / mix satat/ dziki brokut /
grillowane warzywa / sos pieprzowy / bearnaise lub teriyaki/ sos rouille.
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| DpEsERY

Satatka z pieczonymi burakami

kozi ser / granat / pestki dyni/ coulis malinowy

Tiramisu

Puder z czekolady i malin/wedzona sliwka/pralina pistacjowa

Sernik baskijski owoce lesne

owoce lesne / zel z limonki

| naPosE

Woda gazowana

Tup

Sok pomaranczowy
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Satatka z kaczka 52 z1

kompresowany melon / ser feta / pistacje / boréwki / pesto z liscia rzodkiewki / coulis
malinowy

Kula czekoladowa 35z1

mascarpone / sorbet malinowy / gorgca biata czekolada

6
Woda niegazowana 6zl
Schweppes Tonic 6zl
Pepsi max 6zl
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