tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Restauracja Polska Czerwony Wieprz

Zelazna 68, 00-866 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

244 24

Daniai ceny
| zupy
Pierwszomajowy barszcz czerwony (w kubku) 19.50
doskonaty do pierogéw
Ros6t gospodyni domowej 28.50

warzony na wiejskiej kurze, z piersig kurczaka i recznie wyrabianym makaronem

Barszcz Przodownika Pracy 33.90
barszcz czerwony zabielany Smietang, podawany z talerzykiem ttuczonych
ziemniakow okraszonych chrupigcymi skwarkami

Sztandarowy zur 37.90

na prawdziwkach i wedzonce, z jajem i wiejskg biatg kietbasg, doprawiany tartym
chrzanem i majerankiem

| ZAKASKIZIMNE - DLA PROLETARIATU

PRL - owski Smalec Luksusowy 27.90

z kietbasg mysliwska, skwarkami, jabtkiem i cebulg, podawany z chlebem naszego
wypieku i kiszonym ogérkiem z Hajnéwki

Dorodny eksportowy $ledz battycki w dwoch odstonach - #8.80
oleju Inianym

z siekang cebulg i gotowanym ziemniakiem

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

- RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.

Pomidorowa 27.50

tradycyjna pomidorowa na rosole z wiejskiej kury, ze $wiezo przecieranymi
pomidorami, zabielana kwasng $mietang, z recznie wyrabianym makaronem

Wegetarianska pikantna z boczniakéw 29.90

siekane boczniaki gotowane w bulionie z warzywami korzeniowymi i majerankiem -
wegetarianska interpretacja tradycyjnych flakéw wotowych

Tradycyjne flaki wotowe 36.90
przyrzadzane w staro-warszawskim stylu, podawane z chrupigcym chlebem
naszego wypieku

4
Zimne nézki w galarecie 47.50

podawane z marynowanymi kurkami, podgrzybkami i octem kurkowym; przyrzg&
dzane wg oryginalnej receptury z Baru Mlecznego ,Magda”, ktéry funkcjonowat w
tym miejscu w latach 70-tych

Dorodny eksportowy $ledz battycki w dwdch odstonach - w8.80
Smietanie

z tartym jabtkiem, porem i gotowanym ziemniakiem
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| ZAKASKI ZIMNE - DLA DYGNITARZY | BURZUJOW

39.50

pieczony w plastrach z wedzonego boczku, przyprawiany jatowcem i rozmarynem,
podawany z domowymi marynatami i lesng Zurawing

Wyborny pasztet zdziczyzny

64.90

toso$ marynowany w soku z cytryny i miodzie ze Swiezym ogorkiem, zielonym
pieprzem i miodowo-musztardowym vinaigrette

Tatar z tososia

Burzuazyjny potmisek pieczonych migs i wedlin (min. dla29.90
0s6b)
rostbef wotowy z Angusa, schab karkowy, schab srodkowy, rolada z boczku

z Mangalicy, podwegdzana pasztetowa, sos tatarski, tarty chrzan, musztarda,
marynowane grzybki

| ZAKASKI GORACE - DLA PROLETARIATU

Pierogi recznie lepione - zkapustgi grzybami 44.90
Pierogi recznie lepione - ze szpinakiem i serem Feta 44.90
podawane z sosem $mietanowo-koperkowym

Najlepiej smakujg z kubkiem czerwonego barszczu 19.50
Chrupigcakaszanka 49.50

domowa kaszanka, duszona cebula z majerankiem i musztardg francuska, sos
demi-glace z zielonym pieprzem, emulsja z musztardy Sarepskiej

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

Tatar z pomidorai awokado 49.50

siekane pomidory i avocado, z rukolg, owocem kaparu, szalotkg, balsamico i pt=
atkami sera Bursztyn (dojrzewajgcy 12 m-cy)

Tradycyjny tatar z poledwicy wotowej 59.90

z sezonowanej wotowiny, serwowany ze $wiezym zottkiem, ogérkiem kiszonym,
cebulg, marynowanymi grzybkami, kaparami i musztardg, doprawiany czarnym
pieprzem i oliwg z oliwek, szczypiorek

7
Pierogi recznie lepione - ukrainskie 44.90
wypetnione wiejskim twarogiem i ziemniakami, okraszone duszong cebulg
Pierogi recznie lepione - z cielgcing 49.50

nadziewane farszem z duszonej cielgciny, serwowane ze skwarkami z wedzonego
boczku i duszong cebulg

Duet polskich kietbas z mazurskiej wedzarni 49.50

tradycyjna biata z majerankiem, wieprzowa z szynki QAFP, tarty chrzan, musztarda
Sarepska, chrupigcy chleb naszego wypieku

Strona2z16
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| ZAKASKI GORACE - DLA DYGNITARZY | BURZUJOW

Krewetki Naczelnego Oberzysty 68.50

serwowane na gorgcej patelni, w sosie winno-maslanym, z czosnkiem, papryka i
pikantng czuszky, podawane z chrupigcg ziotowg grzankg

Czeska deska Gustawa Husaka (min. dla 2 oséb) 98.50

zestaw zakgsek: grillowane zeberka wieprzowe, poledwiczki z kurczaka, pieczone
kabanosy, chrupigcy boczek, panierowany ser i krgzki cebulowe. Podawana z sosem
harissa i BBQ.

| sataTki

Satata Ogrodowa 35.90

mieszane sataty i warzywa sezonowe, sos vinegret

Satata Cezar - z kurczakiem zagrodowym 37.90 + 14.90
wariant Sataty Cezar z kurczakiem zagrodowym
Satata Grecka 45.90

mieszane sataty, pomidory, ogorki, oliwki, ser Feta, suszone pomidory, czerwona
cebula, oliwa z oliwek, papryka

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

3
Boeuf Stroganoff z polgdwicy wotowej 74.90
z wotowiny Black Angus, duszonej w pomidorach, cebulii grzybach, podawany z
chrupigcym chlebem naszego wypieku

6
Satata Cezar 37.90

krucha satata rzymska z sosem anchois, podawana z chrupigcg grzanka, posypana
ptatkami sera Bursztyn (dojrzewajgcy 12 m-cy)

Satata Cezar - z krewetkami 37.90 + 24.90
wariant Sataty Cezar z krewetkami
Satata Luksusowa z kozim serem 49.50

kozi ser zapiekany na chrupigcych faworkach, podawany na lisciach zielonej sataty,
z suszonymi na storicu pomidorami i delikatnie pikantnym dressingiem, z dodatkiem
czosnku i papryczek piri-piri

Strona3z16
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| DANIAGEOWNE

Gotagbki 48.50

Selekcjonowana wieprzowina z ryzem, zawinigta w liscie kapusty, podana z
domowym sosem pomidorowym

Burger z eksportowej wotowiny 54.90

grillowana wotowina Black Angus w butce naszego wypieku, z serem Cheddar,
chrupigcym boczkiem, Swiezymi warzywami oraz z musztardg, ketchupem i
majonezem

De \Volaille dyrektora PGR-u 59.50

piers kurczaka zagrodowego nadziewana pieczarkami, serem Mimolette, natk-
g pietruszki i czosnkiem, podawany z suréwkg Colestaw

GolonkaEricha 74.90

pieczona w piecu, w bawarskim sosie karmelowo-piwnym, podawana z zasmazang
kapustg, przyrzgdzana wg staroenerdowskiej receptury babci Ericha Honeckera,
przywédcy NRD

Kapitalistyczny toso$ norweski z grilla 77.90

marynowany w ziotach, cytrynie i czosnku, podawany z blanszowanym szpinakiem
oraz kremowym sosem cytrynowo-winnym

Zebra Czerwonego Wieprza 93.50

zacna porcja marynowanych w beczce i pieczonych w piecu zeber, podawana na
drewnianej desce z kiszonym ogérkiem z Hajnéwki, sosem harrisa i sliwkowym BBQ

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

12

Tradycyjne kotlety mielone 52.50

z certyfikowanej wieprzowiny QAFP, smazone na smalcu z Mangalicy, podawane z
zasmazanymi buraczkami

Proletariacki kotlet schabowy 55.50

duzy, soczysty i chrupigcy, podawany z domowg mizerig

Policzek wotowy w sosie chrzanowym 67.50

wolno gotowana wotowina w rosole, podawana w kremowym sosie chrzanowym, z
warzywami gotowanymi na parze

Zrazy wotowe a’la Marszatek Tito 74.90

eksportowa wotowina Black Angus marynowana w jatowcu i trawie zubrowej,
nadziewana grzybami, boczkiem i gorczycg, podawana w sosie z lesnych grzybéw

Kaczkapo polsku a'la Czerwony Wieprz - specjalno$é Szefi.50
Kuchni!

poét kaczki berberyjskiej, lezakowanej w morskiej soli z czosnkiem i majerankiem,
serwowanej z sosem z polskich wisni, pieczonym jabtkiem i duszonymi buraczkami

PoledwicaLimousine a’laKsigze Karpat 129.50
soczysty stek z wykwintnej poledwicy wotowej rasy ,Limousine” na sosie
koniakowo-pieprzowym, podlewanym oryginalng rumuriskg brandy
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| popaTki

Koszyk chlebanaszego wypieku z mastem

Kasza gryczana ze skwarkami

Ziemniaki ttuczone ze skwarkami

Kopytkadomowe recznie wyrabiane

Kapusta zasmazana

Warzywa z grilla - papryka, cukinia, baktazan, czosnek,
tymianek

Mix satat z vinegret

Ogorki kiszone z Hajnowki

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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17.90

14.90

17.90

19.50

14.90

19.90

19.90

16.90

Ziemniaki z wody

Ziemniaki po polsku

Frytki

Buraczki zasmazane

Warzywa na parze

Mizeria

Suréwka Colestaw

Bukiet suréwek

- RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

16

14.50

17.90

16.90

16.90

19.50

15.90

16.90

19.50
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| DpEsERY

Torcik , Black & White” 29.90

duet muséw z biatej i ciemnej belgijskiej czekolady, podawany z konfiturg z lesnych
jagod i lodami waniliowymi

Szarlotka , Ztota polskajesien” 33.50

wypiekana z jesiennych jabtek Antonéwka i Szara Reneta, podawana z lodami
waniliowymi

Crémebrulée 32.50

przyrzgdzany przez naszego Cukiernika, wg starofrancuskiej receptury, na wiejskich
jajkach i tartej wanilii, zapiekany pod palonym karmelem

Tort bezowy , Gwiazda Fidela” - w catos$ci (8 porcji) 245.00
Tylko na wynos

| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Peroni Nastro Azzurro 0% - 0,33l 20.00
Lech Free Limonka z migtg 0% - 0,33l 16.00
Ksigzece IPA 0% - 0,5l 20.00

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

7
Aksamitny sernik z biatg czekolada 31.90
pieczony na parze, wg naszej autorskiej receptury, z wiejskiego sera, $mietany i
belgijskiej biatej czekolady
Lody Melba 29.90

lody waniliowe, brzoskwinie, bita Smietana, sos truskawkowy. Kultowy deser lodowy
lat 80-tych XX wieku, serwowany w warszawskich kawiarniach Hortex-u.

Tort bezowy Gwiazda Fidela - specjalno$¢ naszej cukierni34.90

ulubiony deser Fidela Castro - pieczona w ceramicznym piecu beza migdatowa,
wypetniona aksamitnym kremem waniliowym, aromatyzowanym nutg kubanskiego
rumu Havana Club, wyrabiana na bazie syropu trzcinowego i prazonych migdatéw,
podawana na czerwonej, truskawkowej gwiezdzie

6
Lech Free Lager 0% - 0,33l 16.00
Ksigzece Ztote Pszeniczne 0% - 0,5l 20.00
Kozel 0% - 0,5l 20.00
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| naPosE 16

Coca-Cola Zero Cukru - 0,25l 15,00 Coca-Cola Original Taste - 0,25I 15,00

Fanta/ Sprite - 0,25I 15,00 Kinley Tonic Water, Pink Aromatic Berry, Elderflower Zero 15,00
Cukru - 0,25|

Kropla Beskidu woda niegazowana - 0,33l 14,00 Kropla Beskidu woda niegazowana - 0,75l 21,00

Kropla Delice woda gazowana - 0,33! 14,00 Kropla Delice woda gazowana - 0,75I 21,00

Fuzetea cytrynowa z trawg cytrynowa, brzoskwiniowaz 15,00 Cappy pomarancz, jabtko, multiwitamina, grejpfrut - 0,251 16,00

hibiskusem - 0,25I

Burn Energy Drink - 0,25I 19,00 Woda S. Pellegrino gaz. - 0,75l 26,00
AcquaPannan/gaz. - 0,75l 26,00 Lemoniadadomowa- 0,33l 23,00
Lemoniadadomowa-dzb. 1 59,00 Soki wyciskane zpomaranczy / grejpfrutéw - 0,2 25,00
| NAPOJE BEZALKOHOLOWE 4

Tanqueray 0% 23.00 Captain Morgan Spiced Gold 0% 19.00
Martini Floreale 0% 19.00 Martini Vibrante 0% 19.00

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Strona7z16
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| kawa

Herbata z porcelanowego dzbanka

Espresso

Americano

Latte

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

19.00 Proletariacka mielona, zalewana 10.00
14.00 Podwoéjne espresso 19.00
15.00 Cappuccino 19.00
19.00
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| Pwo
Pilsner Urquell 4,4% - 0,3l
Ksigzece Ztote Pszeniczne 4,9%- 0,3l
Kozel Lezak 4,6% - 0,3l
Kozel Cerny 3,8% - 0,3l
Hladinka 4,4%- 0,3l

zbalansowany smak stodyczy piany z wyczuwalng goryczkg piwa

Cochtan 4,4%-0,3|

wariant piwa bez piany z wyczuwalng charakterystyczng goryczkg

Rezane 4,4% - 0,3l

MENU RESTAURACIJI

22.00

21.00

21.00

21.00

22.00

22.00

22.00

Pilsner & Kozel Cerny, dwa rodzaje piwa w jednym kuflu z charakterystycznym

podziatem w potowie

Mliko 4,4%- 0,3l

kufel peten gestej, kremowej piany

Ksigzgce IPA5,4%- 0,5

Ksigzece Porter 8% - 0,5l

Ksigzgce Ciemne kagodne 4,1%- 0,5l

Captain Jack Watermelon Margarita 6% - 0,4l

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

22.00

21.00

21.00

21.00

21.00

Pilsner Urquell 4,4% - 0,5I

Ksigzece Ztote Pszeniczne 4,9% - 0,5l

Kozel Lezak 4,6% - 0,5l

Kozel Cerny 3,8% - 0,5l

Hladinka 4,4% - 0,5l

zbalansowany smak stodyczy piany z wyczuwalng goryczkg piwa

Cochtan 4,4%-0,5|

wariant piwa bez piany z wyczuwalng charakterystyczng goryczkg

Rezane 4,4% - 0,5l

- RESTAURACJA POLSKA

CZERWONY WIEPRZ

24

25.00

24.00

24.00

24.00

25.00

25.00

25.00

Pilsner & Kozel Cerny, dwa rodzaje piwa w jednym kuflu z charakterystycznym

podziatem w potowie

Peroni Nastro Azzurro 5% - 0,33l

Ksigzece Cherry Ale 4,1%- 0,5l

Ksigzgce Czerwony Lager 4,9% - 0,5l

Captain Jack Original 6% - 0,4l

Captain Jack Citrus Tonic 6% - 0,4l

21.00

21.00

21.00

21.00

21.00
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| KOKTAJLE

Fernet Branca 39% 24.00
Limonce Aperitivo 15% 19.00
Carpano Bianco 15% 19.00
Carpano Dry 18% 19.00
Martini Riserva Rubino 18% 19.00
Martini Rosso 15% 18.00
Martini Riserva Bitter 29% 21.00
| ALkoHoLE

Kieliszek Chrzanowki 19.00
Fidel Castro 49.00

Abuelo 12 YO/ cukier Demerara / Angostura Cocoa Bitters / dym z kubarskiego
cygara - data wizyty 19.07.1974

Lennox Lewis Knockout 49.00

2x Ketel One / cytryna / cukier / biatko / Angostura Bitters - data wizyty 15.09.2011

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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14
Branca Menta 25% 24.00
Carpano Bitter 25% 20.00
Carpano Classico 16% 19.00
Limoncello D Asiago 32% 19.00
Martini Bianco 15% 18.00
Martini Rosato 15% 18.00
Martini Fiero 14% 19.00
6
Kieliszek Prosecco 24.00
Bruce Willis 49.00
Orkisz / Peachtree / grejfrut / cytryna / Popping Candy - data wizyty 23.06.2010
Madonna , PopStar” Martini 49.00

Grey Goose / Martini Prosecco/ marakuja/wanilia/ cytryna/Edible Gold Glitter - data
wizyty 01.08.2012

Strona1l0z 16
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t#danie MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

| PorTO 1
Sandeman Porto 10 YO 20% 21.00

| ALkoHoLE 1
Elixir z Dzikiego Chrzanu 40% 19.00 Ajerkoniak Warszawski 20% 19.00
Mtody Ziemniak 2016 40% 69.00 Mtody Ziemniak 2017 40% 59.00
Mtody Ziemniak 2018 40% 49.00 Baileys Irish Cream 17% 20.00
St-Germain 20% 32.00 De Kuyper Elderflower 15% 20.00
De Kuyper Triple Sec. 40% 20.00 De Kuyper Peachtree 20% 20.00
De Kuyper Kwai Feh Lychee 20% 20.00

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Stronal1ll1z16
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| wopka

Bocian Biaty 40%

Oginski 40%

Orkisz 40%

Stumbras Distinct Young Potato 40%
Ketel One 40%

Grey Goose 40%

Zotadkowa Gorzka Tradycyjna 32%
Bocian Wisnia 28%

Zotadkowa Gorzka Z Migtg 28%

Wisnidwka Wisniewski 16%

| wHisky

Jim Beam 7 Black 45%

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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16.00

18.00

22.00

19.00

22.00

38.00

19.00

18.00

19.00

24.00

24.00

Bocian Czarny 40%

Amundsen Vodka 40%

Stumbras Premium Organic 40%

Stumbras Distinct Winter Wheat 40%

Grey Goose Altius 40%

Beluga Noble 40%

Bocian Kawa 25%

Bocian Pigwa 25%

Zotadkowa Gorzka Z Figg 28%

Clan Clambpell 40%

- RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

19

18.00

18.00

22.00

19.00

99.00

36.00

18.00

18.00

19.00

27

19.00
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t#danie MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

| WHISKY cigg dalszy 27

Johnnie Walker Black 40% 28.00 Singleton of Dufftown 12 YO 40% 31.00
Bulleit Bourbon 45% 27.00 Johnnie Walker Gold Label Reserve 40% 42.00
Johnnie Walker Blue Label 43% 159.00 Johnnie Walker Black Ruby 40% 29.00
Bulleit Rye 45% 28.00 Johnnie Walker Blonde 40% 20.00
Talisker 10 YO 46% 40.00 Singleton of Dufftown 15 YO 40% 36.00
Singleton of Dufftown 18 YO 40% 97.00 Dewar’s 12 YO 40% 26.00
Aberfeldy 12 YO 40% 44.00 Teeling Small Batch 46% 29.00
Angel’s Envy Bourbon 43% 52.00 Jim Beam Rye 40% 24.00
Maker's Mark 45% 28.00 Maker's Mark 46 47% 39.00
Jack Daniel’s 40% 28.00 Jack Daniel's Apple 35% 28.00
Woodford Reserve 43% 35.00 Auchentoshan 12 YO 40% 34.00
Jim Beam White 40% 21.00 Jura 18 YO 44% 64.00

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Strona 13z 16
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| WHISKY ciagdaisey

Tamnavulin Sherry Cask 40%

| BRANDYIKONIAK

Courvoisier VS 40%

Brandy Sandeman Capa Negra 36%

| e

Millhill’'s London Dry Gin 38%
Millhill’s Strawberry Fields 38%
Tanqueray London Dry 43%
Bombay Sapphire 40%

Gin Mare 43%

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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30.00

41.00

19.00

19.00

19.00

25.00

25.00

38.00

Brandy Stock 84 VSOP 38%

Millhill’s Pineapple Breeze 38%

Tanqueray no. TEN 47%

Tanqueray Flor De Sevilla 42%

Bombay Sapphire Premier Cru 47%

Gin Langley's Old Tom 47%

- RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

27

19.00

10

19.00

32.00

27.00

37.00

25.00
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| rum

Zacapa Solera Gran Reserva 40%
Bacardi Carta Blanca 38%
Bacardi Carta Negra 38%

Bacardi Anejo Cuatro 40%

Bacardi Caribbean Spiced 40%

Republica Rum Reserva Black 38%

Ron Abuelo 7 40%

Angostura 1787 40%

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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59.00

19.00

19.00

24.00

22.00

19.00

28.00

72.00

Captain Morgan Spiced Gold 35%

Bacardi Carta Oro 38%

Bacardi Spiced 35%

Bacardi Reserva Ocho 40%

Republica Rum Reserva White 38%

Botucal Reserva Exclusiva 40%

Ron Abuelo 12 40%

Angostura 1919 40%

- RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

16

19.00

19.00

19.00

28.00

19.00

36.00

39.00

31.00
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t#danie MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA POLSKA CZERWONY WIEPRZ

| TEQUILA 13
Cazcabel Blanco 38% 29.00 Cazcabel Reposado 38% 31.00
Patron El Cielo 40% 145.00 Patron El Alto 40% 179.00
Patron Silver 40% 44.00 Patron Reposado 40% 49.00
Kah Blanco 40% 48.00 Rooster Rojo Anejo 38% 29.00
Rooster Rojo Reposado 38% 34.00 Don Julio Blanco 38% 52.00
Sierra Tropical Chilli 18% 21.00 Sierra Blanco 38% 21.00
Sierra Reposado 38% 22.00

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Strona 16z 16



