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PRZYSTAWKI 6

Bruschetta Parma 19 zł
pieczywo własnego wypieku z mozzarellą i szynką parmeńską

Bruschetta Pomodorini 19 zł
pieczywo własnego wypieku z pomidorkami cherry i czosnkiem

Bruschetta Pesto 19 zł
pieczywo własnego wypieku z mascarpone i pesto bazyliowym

Foccacia Classica 20 zł
z rozmarynem i grubą solą morską

Foccacie la Sirena 27 zł
z burratą, anchois i rukolą

Porcja pieczywa 7 zł
porcja naszego pieczywa podpieczonego w piecu

ZUPY 3

Crema di Pomodoro 21 zł
krem z pomidorów podawany ze śmietanką

Brodo con Stracciatella 20 zł
rosół z kluskami lanymi z parmezanem

Tortellini in Brodo 23 zł
rosół z tortellini nadziewanymi szynką parmeńską

SAŁATKI 2

Formaggio di Capra 39 zł
mix sałat z pieczonym kozim serem, gruszką marynowaną w winie, prażonymi 
orzechami włoskimi, polany sosem winegret

Caesar Salad 37 zł
sałata rzymska z sosem cezar, parmezanem i grillowaną piersią z kurczaka
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MAKARONY 8

Spaghetti Illegali 30 zł
oliwa, czosnek, natka pietruszki, chilli, parmezan

Spaghetti Pomodorini 37 zł
pomidory pelati, mozzarella, czosnek, pomidorki cherry, bazylia

Spaghetti Carbonara 41 zł
guanciale, żółtko jaja, ser Pecorino Romano, pieprz czarny młotkowany

Spaghetti Bolognese 42 zł
ragou mięsno-warzywne, pomidory pelati, parmezan

Spaghetti Genovese 35 zł
pesto bazyliowe, parmezan, orzechy

Tagliatelle al Tartufo 49 zł
polędwiczka wieprzowa, pieczarki, sos śmietanowo-truflowy, natka pietruszki, 
parmezan

Tagliatelle al Porcini 41 zł
borowiki z cebulą, sos śmietanowy, parmezan

Tagliatelle Pollo Spinaci 42 zł
kurczak, szpinak baby, pomidory suszone, czosnek, gorgonzola, sos śmietanowy, 
parmezan

DANIA GŁÓWNE 3

Pollo e Porcini 55 zł
borowiki, kurczak, cebula, natka pietruszki, parmezan

Al Pomodoro 49 zł
pomidory pelati, pomidory suszone, pomidorki cherry, czosnek, bazylia, parmezan, 
cebula

Al Formaggi 54 zł
gorgonzola, mascarpone, parmezan, prażone orzechy, cebula
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RYBY I OWOCE MORZA 11

Piatto di Gamberi 37 zł
krewetki w sosie winno-maślanym z chilli, czosnkiem i natką pietruszki, podawane z 
naszym pieczywem

Saute di Cozze 40 zł
omułki w sosie maślano-winnym z chilli, czosnkiem i natką pietruszki, podawane z 
naszym pieczywem

Zuppa di Pesce 60 zł
ośmiornica, krewetki, omułki i kalmary w sosie pomidorowym z natką pietruszki, 
podawane z naszym pieczywem

Insalata con Gamberi 49 zł
sałata rzymska z pikantnym sosem, filetami z pomarańczy, koprem włoskim i 
krewetkami, podawana z naszym pieczywem

Spaghetti di Polpo 51 zł
spaghetti z ośmiornicą w sosie maślano-winnym, z chilli, czosnkiem, natką pietruszki 
i parmezanem

Tagliatelle Nero Gamberi 49 zł
tagliatelle z krewetkami, w sosie maślano-winnym z pomidorkami cherry, chilli, 
czosnkiem, natką pietruszki i parmezanem

Risotto ai Frutti di Mare 62 zł
ryż arborio z ośmiornicą, krewetkami, omułkami, kalmarami, pomidorkami cherry, 
czosnkiem, chilli, natką pietruszki, szafranem i parmezanem

Pizza Calamarata 48 zł
mozzarella, kalmary, chilli, czosnek, natka pietruszki

Pizza Mollusca 48 zł
sos pomidorowy, ośmiornica, chilli, czosnek, natka pietruszki

Pizza Gamberina 49 zł
sos pomidorowy, krewetki, mascarpone, czosnek, bazylia

Pizza Gamberecetta 52 zł
mozzarella, krewetki, pancetta, mascarpone, czosnek

PIZZA 27

Margherita 34 zł
sos pomidorowy, mozzarella

Funghi 38 zł
sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki

Cotto 39 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto

Milanese 39 zł
sos pomidorowy, mozzarella, salami milano

Spianata 39 zł
sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata

Prosciutto E Funghi 41 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pieczarki

Hawaiana 41 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, ananas

Parma 48 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmeńska, rukola, pomidorki cherry, ser 
Pecocino Romano
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PIZZA ciąg dalszy 27

Tonno 45 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella, kapary, konfitura z czerwonej cebuli, tuńczyk

Maialona 47 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pancetta, salami milano

Capricciosa 45 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto cotto, pieczarki, oliwki, karczochy

Quattro Formaggi 45 zł
mozzarella, gorgonzola, ser kozi, parmezan

Spianata con Confettura 45 zł
sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata, konfitura z czerwonej cebuli, pieprz 
młotkowany

Spianata Mascarpone 46 zł
sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata, mascarpone, oregano

Vegeteriana 44 zł
sos pomidorowy, mozzarella, cukinia, grillowany bakłażan, rukola, parmezan

Pollo e Pesto 44 zł
sos pomidorowy, mozzarella, kurczak, pesto bazyliowe

Nduja Calabrese 45 zł
sos pomidorowy, mozzarella, nduja, suszone pomidory, czerwona cebula, ser 
Pecorino Romano

Milanese con Rucola 43 zł
sos pomidorowy, salami milano, czosnek, rukola, parmezan

Milanese Tartufata 47 zł
sos truflowy, mozzarella, salami milano, ricotta

Tartufo e Patate 47 zł
sos truflowy, mozzarella, szpinak, ser kozi, ziemniaki pieczone z rozmarynem

Funghi e Tartufo 45 zł
sos truflowy, mozzarella, pieczarki, natka pietruszki, oliwa truflowa

Verona 44 zł
mozzarella, szpinak baby, pomidory suszone, czosnek, gorgonzola

Autunno 46 zł
mozzarella, gorgonzola, orzechy włoskie, gruszka marynowana w winie, rukola

Pollo Balsamico 46 zł
mozzarella, kurczak, scamorza, czerwona cebula, oliwki, sos balsamiczny

Classicone 41 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka cotto, pieczarki

Riccone 46 zł
salami spianata, pomidorki cherry, czosnek, bazylia, mascarpone

Ortolano 44 zł
grillowany bakłażan, pomidorki cherry, bazylia, ricotta, parmezan
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SOSY 4

Sos pomidorowy 3 zł Sos z pieczonego czosnku 5 zł

Oliwa czosnkowa 3 zł Oliwa chilli 3 zł

DESERY 3

Tiramisu 20 zł Cannoli al Pistacchio 20 zł

Panna Cotta 20 zł
podawana z frużeliną owocową i migdałowymi cantucci

NAPOJE 9

Tisane 9 zł
herbata (czarna, zielona, miętowa, earl grey, owoce leśne)

Espresso 9 zł

Espresso Doppio 12 zł Americano 12 zł

Caffe Latte 14 zł Cappucino 14 zł

Herbata sezonowa Classico 18 zł
czarna herbata, pomarańcza, cytryna, jabłko, miód, goździki, cynamon

Herbata sezonowa Pompelmo 18 zł
czarna herbata, sok malinowy, grejpfrut, rozmaryn

Herbata sezonowa Mirtillo Rosso 18 zł
zielona herbata, jabłko, gruszka, konfitura żurawinowa, cynamon, miód
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NAPOJE ZIMNE 15

Coca-Cola - 250 ml 9 zł Coca-Cola puszka - 330 ml 11 zł

Coca-Cola Zero - 250 ml 9 zł Coca-Cola Zero puszka - 330 ml 11 zł

Coca-cola Cherry puszka - 330 ml 11 zł Fanta - 250 ml 9 zł

Fanta puszka - 330 ml 11 zł Sprite - 250 ml 9 zł

Sprite puszka - 330 ml 11 zł Sok pomarańczowy Cappy - 250 ml 9 zł

Sok jabłkowy Cappy - 250 ml 9 zł Aqua gassata - 330 ml 7 zł
woda gazowana

Aqua gassata - 750 ml 12 zł
woda gazowana

Limonata - 500 ml 16 zł
lemoniada

Limonata - 1 l 25 zł
lemoniada
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NAPOJE BEZALKOHOLOWE 7

Corona Cero - 0,5 l 15 zł Żywiec 0% - 0,5 l 15 zł

Żywiec 0% smakowe - 0,5 l 15 zł
o aktualne smaki prosimy pytać obsługę

Prosecco 0% Gino Frizzante kieliszek - 150 ml 19 zł

Prosecco 0% Gino Frizzante butelka - 750 ml 85 zł Aperol Spritz 32 zł
aperol, prosecco, woda gazowana, pomarańcza

Hugo Spritz 32 zł
prosecco, woda gazowana, syrop o smaku czarnego bzu, limonka, mięta

PIWO 5

Żywiec - 0,5 l 15 zł Żywiec Białe - 0,5 l 17 zł

Corona Extra - 0,33 l 15 zł Birra Ichnusa - 0,33 l 17 zł

Birra Moretti - 0,33 l 15 zł

WINO 16

Kieliszek - 150 ml 10 zł Karafka - 500 ml 30 zł

Kieliszek - 150 ml 15 zł Butelka - 750 ml 75 zł

Białe - 250 ml 20 zł
podawane z gałązką rozmarynu

Czerwone - 250 ml 20 zł
podawane z suszoną pomarańczą
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WINO ciąg dalszy 16

Fragolino Fiorelii Bianco - 750 ml 65 zł
Wino musujące aromatyzowane słodkimi owocami - leśnej poziomki oraz śwież�
ej, zielonej truskawki. Gładkie i przyjemne na podniebieniu, doskonałe na ciepłe 
wieczory. Znakomite jako aperitif z lodem, w koktajlach na bazie słodkiego wina a 
także do ciast i deserów. pochodzenie: Włochy, Piemont wytrawność: półsłodkie

Canto Nono Vinho Verde - 750 ml 80 zł
Wino o cytrynowym kolorze, z lekkim musowaniem, które podkreśla jego tropikalny 
aromat z lekkim kwiatowym niuansem. Odzwierciedla zielony krajobraz regionu, z 
którego pochodzi. Ukazuje wspaniałą świeżość w ustach, z żywą równowagą, co 
daje bardzo przyjemne i wszechstronne wino. pochodzenie: Portugalia wytrawność: 
półwytrawne

Reguta Pinot Grigio 'Giuseppe e Luigi' - 750 ml 85 zł
Wino o jasno słomkowej szacie. Charakteryzują je delikatne aromaty białych 
owoców z lekko cytrusową nutą w tle i akcentami białych kwiatów rumianku. Na 
podniebieniu eleganckie, delikatne z lekką kwasowością i przyjemnym owocowym 
finiszem. Polecane jako aperitif oraz do lekkich włoskich przekąsek, sałat i białego 
mięsa. pochodzenie: Włochy, Friuli wytrawność: wytrawne

Reguta Traminer Aromatico Trevenezie - 750 ml 95 zł
Wino cechujące się blado-cytrynowym kolorem oraz czystym charakterystycznym 
dla tego szczepu aromatem liczi, cytrusów oraz kwiatów. W ustach ustach jest 
wytrawne, o średniej kwasowości oraz owocowym posmaku brzoskwini i limonki. 
Idealne zarówno do ciepłych, jak i zimnych przystawek, owoców morza oraz serów. 
pochodzenie: Włochy, Friuli wytrawność: wytrawne

Nau Mai Sauvignon Blanc - 750 ml 95 zł
Wino o barwie słomkowo-żółtej, z połyskującymi zielonymi refleksami. W smaku 
eksplozja tropikalnych egzotycznych owoców (mango, marakuja), połączona z 
nutami agrestu i zielonymi akcentami skoszonej trawy. Rześkie, orzeźwiające i 
kompletne. Doskonałe do ryb i skorupiaków, a także do zielonych sałatek, owoców 
oraz delikatnych przekąsek. pochodzenie: Nowa Zelandia wytrawność: wytrawne

Fragolino Fiorelli Rosso - 750 ml 65 zł
Włoskie musujące wino, aromatyzowane poziomkami i truskawkami. Czerwone, 
półsłodkie, gładkie i miłe dla podniebienia, idealne na ciepłe wieczory. Doskonałe 
jako aperitif z lodem lub w koktajlach, a także do deserów, zwłaszcza tych z owocami. 
pochodzenie: Włochy, Piemont wytrawność: półsłodkie

Coppiere Chianti Classico - 750 ml 90 zł
Wino o charakterystycznej rubinowej barwie z purpurowymi refleksami. Przepię�
kny fiołkowo Owocowy zapach doprawiony słodkimi przyprawami wanilii, lukrecji i 
szczypty tytoniu. W ustach ujmująco świeże z żywą dynamiczną taniną. Doskona-
łe do lekkich przekąsek, włoskich wędlin oraz serów. Świetnie komponuje się z 
pomidorowymi sosami - zarówno w pastach jak i klasycznej pizzy. pochodzenie: 
Włochy, Toskania wytrawność: wytrawne

Coppiere Primitivo Appasite Salento - 750 ml 90 zł
Wino o głębokim, rubinowym kolorze i złożonym zapachu dojrzałych wiśni, dżemu 
porzeczkowego, figi i rodzynki, z nutami pieprzu i wanilii. Na podniebieniu pełne, 
ze średnimi taninami i średnią kwasowością, z długim, przyjemnym, słodkawym 
finiszem. Świetnie sprawdzi się w połączeniach z daniami z wołowiny, jagnięciny i 
drobiu a także klasycznymi potrawami kuchni włoskiej. pochodzenie: Włochy, Puglia 
wytrawność: półwytrawne

Reguta Franconia Trevenezie - 750 ml 95 zł
Wino o pięknej rubinowej barwie, połyskującej fioletowymi refleksami. Delikatne 
aromaty świeżych czerwonych owoców - wiśni, jeżyny i malin, wsparte nutą lukrecji i 
wanilii. W ustach łagodne i przyjemne. Idealnie pasuje do klasycznej włoskiej pizzy 
na bazie sosów pomidorowych oraz przystawek z serów i wędlin. pochodzenie: W-
łochy, Friuli wytrawność: wytrawne

Cantine di Ora Valpolicella Superiore Ripasso - 750 ml 140 zł
Wino otrzymywane jest winogron z regionu Valpolicella, poddawanych drugiemu 
dojrzewaniu na wytłokach z Amarone w celu wzbogacenia ciała, koloru oraz nut 
przypraw i owoców wina. Następnie następuje przedłużone starzenie w beczkach i 
kilka miesięcy w butelce. Ma rubinowo - granatowy kolor. W aromacie odnajdziemy 
nuty czerwonych owoców, ciemnej dojrzałej wiśni, migdałów, wanilii oraz tytoniu. 
Dobrze zbalansowane, idealne w połączeniu z grillowanymi mięsami, pieczeniami i 
serami. pochodzenie: Włochy, Venezia wytrawność: wytrawne
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KOKTAJLE 11

Orange Spritz 35 zł
Gamondi Aperitivo, prosecco, woda gazowana, pomarańcza

Pink Spritz 35 zł
Gamondi Aperitivo Pink Citrus, prosecco, woda gazowana, grejpfrut

Fiori di Sambuco Spritz 35 zł
Gamondi Aperitivo Fiori di Sambuco, prosecco, limonka, woda gazowana, mięta

Negroni 38 zł
Gamondi Bitter, Gamondi Vermouth, gin

Gin & Tonic 35 zł
gin, tonik, limonka

Torino Rosso Tonic 32 zł
Gamondi Vermouth, tonik, pomarańcza

Cuba Libre 32 zł
rum, coca-cola, limonka

Daiquiri 32 zł
rum, sok z limonki, syrop cukrowy, limonka

Whisky Sour 32 zł
whisky, syrop cukrowy, sok z cytryny, białko jaja

Whisky & Cola 35 zł

Whisky James Kilton Single Malt - 40 ml 25 zł
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