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Daniai ceny
| PRzYSTAWKI

Chicken lollipop 32.00 z1

Przystawka indo-chiriska ze skrzydetek kurczaka, gdzie migso jest wycigte,
aby stworzyc ksztatt lizaka. Marynowany w aromatycznej mieszance przypraw,
obtoczony w lekkim ciescie i smazony na ztoto. Czesto podawany z pikantnym
sosem Schezwan.

Paneer pakora 15.00 zi

Miekkich kostek sera paneer (rodzaj twarogu) zanurzonych w przyprawionym ciescie
z maki z ciecierzycy i smazonych na gtgebokim ttuszczu, az stang sig chrupigce i
ztociste. Podawana na gorgco z chutney.

Prawn pakora 20.00 zi

przekgska z krewetek pokrytych przyprawionym ciastem z maki gramowej (besan).
Aromatyzowane czosnkiem, imbirem, chili i przyprawami placki sg chrupigce z
zewnatrz i soczyste w srodku. Czesto podawane z chutney z migty lub sosem
tamaryndowym.

Chicken samosa 20.00 zi

Smazone ciasto wypetnione przyprawionym mielonym kurczakiem, cebulg i
aromatycznymi ziotami. Czgsto podawana jest z chutney lub dipami.

Aloo chat 20.00 zi

Street-food z gotowanych ziemniakéw i réznorodnych kwasnych, pikantnychi stg
odkich dodatkéw. Zwykle zawiera sktadniki takie jak chutney tamaryndowy, jogurt,
sev, posiekang cebule, kolendre i mieszanke przypraw: chaat masala, mielony kumin
i mielone chili.

Chicken tikka 32.00 zi

Danie z kurczaka bez kosci marynowanego w mieszance jogurtu, ziot i przypraw:
kurkumy, kuminu, kolendry, garam masalai mielonego chili, a nastepnie grillowanego
lub pieczonego. Dobrze smakuje podawane z chutney lub satatkg, warto potgczy¢ z
chlebkiem naan lub ryzem.
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15.00 zl

Chrupigca, smazona w gtebokim ttuszczu przekgska przygotowana z ciasta z maki
z ciecierzycy (besan) i mieszanki warzyw, takich jak ziemniaki, cebula, szpinak, ser
i kalafior. Przyprawione kurkuma, chili w proszku i nasionami ajwain oraz karamboli
placki sg chrupigce na zewnatrz i migkkie w $rodku. Zazwyczaj podaje si€ je z
chutney lub herbatg.

Mixed pakora

Chicken pakora 15.00 zi

Smazona w gtebokim ttuszczu przekgska z kawatkami kurczaka bez kos&

ci marynowanymi w ciescie z maki z ciecierzycy. Doprawiona imbirem, czosnkiem
i aromatycznymi przyprawami. Czgsto podawang z migtowym sosem chutney lub
keczupem.

Vegetable samosa 15.00 zi

Smazone ciasto wypetnione przyprawiong mieszankg ziemniakow, groszku i
aromatycznych indyjskich przypraw, tgczona z chutney.

Aloo tikki 20.00 zi

Ttuczone ziemniaki, wymieszane z przyprawami i uformowanych w kotleciki.
Kotleciki sg smazone na ztoto i chrupigco. Czgsto podawane z chutney lub jogurtem.
Nadzieniem moze by¢ groszek lub paneer, co oferuje przyjemne potagczenie tekstur
i smakow.

Paneer tikka 30.00 zi

Przystawka przygotowana z kostek paneer marynowanych w mieszance jogurtu,
przypraw i zi6t. Nastepnie ser jest grillowany lub pieczony, az stanie sig lekko
przypalony i dymny. Czesto podawana z chutney z miety i krgzkami cebuli.

Garlic chicken tikka 32.00 z1

Garlic chicken tikka to smakowita indyjska przystawka przygotowana z delikatnych
kawatkoéw kurczaka marynowanych w mieszance jogurtu, czosnku i aromatycznych
przypraw, a nastepnie grillowanych lub pieczonych na idealnie dymny, czosnkowy
smak.
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| PRZYSTAWKI ciag dalszy

Hariyali chicken tikka 32.00 zt

Smakowita pétnocnoindyjska przystawka przygotowana z kurczaka bez koss
ci marynowanego w intensywnie zielonej pascie z $wiezej kolendry, miety, jogurtu i
przypraw, a nastepnie grillowana na idealnie dymny, ziotowy smak.

Chicken malai tikka 32.00 z1

Przystawka przygotowana z kurczaka bez kosci marynowanego w mieszance
jogurtu, $mietany i przypraw. Kurczak jest nastepnie grillowany lub pieczony, az b-
edzie delikatny i lekko przypalony, nadajgc mu dymny smak. Czgsto podawane z
chutney z migty i Swiezymi kawatkami cytryny.

Mutton seekh kebab 32.00 z1

Indyjska i pakistariska przystawka przygotowana mielonego jagniecego migsa,
wymieszanego z przyprawami, ziotami, a czasami z cebulg. Mieszanka formowana
jest na patyczkach i grillowana lub pieczona. Czgsto podawana z chlebem naan,
raitg lub chutney jako smaczna przekgska lub dodatek.

| zupy

Zupazsoczewicy 15.00 zI
Zupa z soczewicy, aromatycznych warzyw i pikantnych przypraw.
Zupapomidorowa 15.00 zi

Indyjska wersja z dojrzatych pomidoréw, czosnku, imbiru i rozgrzewajgcych
indyjskich przypraw. Ozdabiana swiezg kolendrg i podawana z chrupigcymi
grzankami lub chlebem posmarowanym mastem.

Zupazjagniecing 20.00 zt

Zupaz delikatnych kawatkéw jagnigciny, warzyw, zi6t i przypraw gotowanych razem,
aby stworzy¢ bogaty i sycacy bulion.
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Achari chicken tikka 32.00 z1

Indyjska przystawka przygotowana z kurczaka bez kosci marynowanego w pikantnej
mieszance przypraw do kiszenia, a nastgpnie grillowanego lub pieczonego.

32.00 zt

Marynowany kurczak w mieszance jogurtu, ziét i przypraw: kuminie, kolendrze,
kurkumie, garam masala, czosnku, imbirze i chili. , a nastepnie gotowanie w
tradycyjnym tandoorze. Ozdobione $wiezg kolendrg i kawatkami cytryny.

Tandoori chicken

6
Zupawarzywna 15.00 zI
Zupa z bukietu swiezych warzyw i zi6t na bazie pikantnego bulionu.
Zupazkurczaka 20.00 zl

Aromatyczny bulion nasycony przyprawami, czosnkiem i imbirem. Przygotowana z
delikatnego kurczaka, jest obfitym i rozgrzewajgcym daniem, idealnym do ukojenia
duszy i wzmocnienia odpornosci.

Zupakrewetkowa 20.00 z1

Aromatyczne danie z soczystych krewetek gotowanych na wolnym ogniu w
przyprawionym bulionie zazwyczaj z dodatkiem czosnku, imbiru, kurkumy, mleka
kokosowego z odrobing chilii $wiezych ziét, takich jak kolendra.
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| saeatki

Green salad 12.00 zi

Swiezaii chrupigca mieszanka ogérkéw, pomidoréw, cebuli, zielonych chiliilisci
kolendry, lekko przyprawiona solg, sokiem z cytryny, a czasem chaat masala dla
kwaskowatego smaku.

Chicken tikka salad 20.00 zI

Satatka z delikatnymi kawatkami kurczaka tikka podawana na $wiezych lisciach
sataty, chrupigcych warzywach i z ziotowym dressingiem na bazie jogurtu lub miety.
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Shrimp salad 20.00 z1

Wyraziste i aromatyczne danie przygotowywane z soczystymi krewetkami, Swiezymi
warzywami i ziotowym dressingiem nasyconym indyjskimi przyprawami: kminem,
kolendrg i chili.

Chatpata salad 18.00 zt

Kwaskowata, pikantna i petna smaku satatka w stylu indyjskim, przygotowywana z
Swiezych warzyw, chaat masala, soku z cytryny i zi6t.
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| DANIAWEGETARIANSKIE

Dal tadka 30.00 z1

Danie z gotowanej soczewicy (dal) przyprawionej temperowaniem (tadka) z ghee,
kminem, czosnkiem, cebulg, pomidorami i przyprawami tj. kurkuma, czerwona
papryka i garam masala, ktérym oblewa sig soczewice. Zazwyczaj podawane z ry-
zem lub indyjskim chlebem, takim jak roti czy naan.

Dal palak 30.00 z1

Danie to jest potgczeniem soczewicy ze szpinakiem. Soczewica jest gotowana z
przyprawami: kurkumg, kminem i garam masala, podczas gdy szpinak dodawany
jest na koncu, aby zachowac kolor i wartosci odzywcze. Zazwyczaj podawane z
ryzem lub indyjskim chlebem, takim jak roti czy naan.

Palak paneer 32.00 z1

Popularne danie z paneerem gotowanym w gtadkim i aromatycznym sosie ze
szpinaku. Szpinak jest zmiksowany z mieszankg przypraw. Migkkie kostki paneeru
s nastepnie duszone w sosie.

Mutter paneer 32.00 z1

Danie z paneerem i zielonym groszkiem gotowanym w aromatycznym,
przyprawionym sosie. Curry zazwyczaj przygotowuje sig z pomidoréw, cebuli,
imbirem, czosnkiem oraz aromatycznymi przyprawami: kminem, kolendrg, kurkumg
i garam masalg.

Aloo gobi 30.00 zt

Klasyczne danie wegetarianskie z ziemniakami (aloo) i kalafiorem (gobi), gotowane
z mieszankg aromatycznych przypraw. Zazwyczaj jest suche lub pétsuche, co
pozwala warzywom wchtongc smaki kurkumy, kminu, imbiru, czosnku i garam
masala. Czesto ozdabiane $wiezg kolendrg, a czasem groszkiem lub pomidorami.

Chanamasala 30.00 z1

Danie z ciecierzycy gotowane w pikantnym, kwaskowatym i aromatycznym

sosie pomidorowym. Zazwyczaj przyprawiane kminem, kolendrg, kurkumg, garam
masala, czesto zawiera tez imbir, czosnek, cebule i zielone chili dla dodatkowego
wzmocnienia smaku.

Paneer madras 34.00 z1

Curry z paneerem gotowanym w kwaskowatym, aromatycznym sosie. Danie
zazwyczaj przygotowuje sie z mieszankg przypraw: nasiona gorczycy, liscie curry,
kurkuma i chili, co nadaje mu mocny i pikantny smak. Sos czgsto wzbogacany jest
sktadnikami takimi jak pomidory, cebula i mleko kokosowe, co czyni go bogatym i
kremowym z ostrym, pikantnym akcentem.
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Dal makhani 30.00 z1

Danie z czarnej soczewicy i fasoli nerkowatej, powoli gotowane z przyprawami, mas-
tem i Smietang. Czgsto podawane z chlebem naan lub ryzem.

Corn palak 30.00 z1

Zrobione ze stodkiej kukurydzy i szpinaku, gotowanych razem z przyprawami. Czg=
sto podawane z ryzem lub ptaskim chlebem, takim jak roti czy naan.

Paneer lababdar 32.00 z1

Danie z paneerem gotowanym w aromatycznym, tagodnie przyprawionym sosie
pomidorowym. Sos zazwyczaj zawiera sktadniki tj. cebula, pomidory, orzechy
nerkowca, $mietana i aromatyczne przyprawy: garam masala i kmin.

Paneer jalfrezi 32.00 z1

Kolorowe i aromatyczne indyjskie danie stir-fry z migkkim paneerem, papryk-
3, cebulg i pomidorami. Wszystko wymieszane jest w tagodnie pikantnym i
kwaskowatym masala.

Mushroom mutter 30.00 z1

Aromatyczne p6tnocnoindyjskie danie z delikatnymi grzybami i zielonym
groszkiem duszonymi w sosie cebulowo-pomidorowym. Zazwyczaj przyprawiane
aromatycznymi przyprawami: kminem, garam masala, kurkuma, proszekiem
kolendrowym i wykonczone odrobing $mietany lub pasty z orzechéw nerkowca.

Paneer butter masala 33.00 z1

Danie z paneerem marynowanym w mieszance jogurtu i przypraw, a nastepnie
grillowanym lub pieczonym. Grillowany paneer duszony jest w bogatym, kremowym
sosie pomidorowym i duzg iloscig masta, nasyconym aromatycznymi przyprawami:
garam masala, kmin, kolendra i kurkuma.

Balti paneer 32.00z1

Danie z paneerem gotowanym w pikantnym, kwaskowatym i aromatycznym sosie.
Zazwyczaj przygotowuje sie w "balti” (rodzaj stalowej patelni), od ktérej bierze si-
€ nazwa potrawy. Zawiera sktadniki takie jak cebula, pomidory, czosnek, imbir i
przyprawy: garam masala, kmin i kolendre.
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| DANIAZKURCZAKA

Chicken curry 35.00 z1

Danie, przygotowywane poprzez gotowanie kurczaka w przyprawionym sosie ze
sktadnikoéw takich jak cebula, pomidory, czosnek, imbir i mieszanka przypraw:
kurkuma, kmin, kolendra i garam masala. Czesto wzbogacone mlekiem kokosowym
lub jogurtem. Zazwyczaj podawane z ryzem lub chlebem naan.

Chicken madras 38.00 zI

Pikantne curry z kurczakiem duszonym w kwaskowatym sosie. Zazwyczaj zawiera
sktadniki takie jak pomidory, cebula, czosnek, imbir i mieszanke przypraw: kmin,
kolendreg i chili. Danie znane jest ze swojego ostrego smaku i gtgbi aromatu, czgsto
podawane z ryzem lub chlebem naan.

Chicken jalfrezi 35.00 zI

Danie indyjskie i pakistanskie z kawatkami kurczaka smazonymi w pikantnym,
kwaskowatym sosie. Zazwyczaj zawiera cebulg, papryke, pomidory i mieszank-

€ przypraw: kmin, kolendra i garam masala. Znane jest z wyrazistego smaku,z
doskonatg réwnowaga ostrosci i kwasowosci, czesto podawane z ryzem lub naan.

Butter chicken 35.00 zI

Danie z delikatnymi kawatkami kurczaka, gotowanymi w kremowym, bogatym sosie
pomidorowym. Sos jest przyprawiony: garam masala, kminem i kolendra, a na kor\cu
wzbogacany mastem i Smietang, co nadaje mu gtadka i petng smaku konsystencje.

Palak chicken 35.00 zI

Danie indyjskie z delikatnymi kawatkami kurczaka gotowanymi w bogatym,
przyprawionym sosie ze szpinaku (palak). kgczy aromatyczne indyjskie przyprawy
z ziemistym smakiem szpinaku, tworzgc pozywne i pyszne curry.

Chicken tikka masala 35.00 z1

Chicken Tikka Masala to popularne indyjskie danie sktadajgce sie z marynowanych
kawatkow kurczaka, ktére sg grillowane lub pieczone, a nastepnie duszone w
bogatym, kremowym, aromatycznym sosie pomidorowym z mieszankg przypraw,
takich jak kmin, kolendra i garam masala. Czesto podawane z ryzem lub chlebem
naan. Danie znane jest z rwnowagi smakéw: stonego, kwasowego i lekko
pikantnego.
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Kadhai chicken 35.00 z1

Aromatyczne, pikantne danie indyjskie z kurczakiem gotowanym w kadhai
(tradycyjnej patelni przypominajgcej woka). Kurczak jest smazony z mieszank-
g cebuli, pomidoréw, imbiru, czosnku i réznych przypraw, w tym kminu, kolendry,
kurkumy i garam masala. Znane jest z bogatego, wyrazistego smaku i czgsto
ozdabiane $wiezymi lis¢mi kolendry.

Chicken vindaloo 38.00 zI

Pikantne curry z marynowanym kurczakiem gotowanym w kwaskowatym,
aromatycznym sosie. Zazwyczaj zawiera mieszanke octu, czosnku, imbiru oraz
przypraw, takich jak kmin, kolendra, kurkumaipapryczki chili, co nadaje mu wyrazisty,
ostry smak.

Balti chicken tikka 35.00 zI

Danie z marynowanym kurczakiem gotowanym w bogatym, przyprawionym sosie,
czesto podawane w tradycyjnej misce balti. Kurczak przed smazeniem zazwyczaj

jest marynowany w jogurcie i mieszance przypraw: kmin, kolendra, garam masala i
kurkuma. Czesto podawane z chlebem lub ryzem.

Mango chicken 38.00 zt

Danie, ktdre tgczy delikatnego kurczaka z stodko-kwasnym sosem mango z
czosnkiem, imbirem, limonkg i przyprawami, co nadaje mu intensywny tropikalny
smak. Kurczak moze by¢ grillowany, pieczony lub smazony. Czesto jest ozdabiany
Swiezg kolendra lub chili dla dodatkowych wrazen wizualnych i smakowych.

Chicken korma 35.00 z1

Chicken korma to bogate i kremowe curry potudniowoazjatyckie z delikatnym
kurczakiem duszonym w sosie z jogurtu, Smietany, mielonych migdatéw i
aromatycznych przypraw, takich jak kardamon, cynamon i kurkuma. Znane jest ze
swojego tagodnego, lekko stodkiego smaku i zazwyczaj podawane z ryzem lub
naan. Danie jest popularne w indyjskiej i pakistariskiej kuchni, ma wiele regionalnych
wariacji.
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| DANIAZ JAGNIECINY

Mutton rogan josh 40.00 zt

Curry z kawatkami baraniny, duszonej w sosie. Danie znane jest z intensywnego
czerwonego koloru, osigganego dzigki uzyciu kaszmirskiego czerwonego proszku
chili oraz mieszanki smakoéw jogurtu, czosnku, imbiru, garam masala i przypraw.
Ma tagodny do Sredniego poziom ostrosci. Zazwyczaj podawane jest z gotowanym
ryzem lub chlebem naan.

Lamb vindaloo 45.00 zl

Pikantne i kwaskowate indyjskie curry z kawatkami jagnigciny gotowanymi w
aromatycznym sosie. Danie charakteryzuje sig¢ odwazng mieszankg octu, czosnku,
imbiru i r6znorodnych przypraw, w tym nasion gorczycy, kminu i chili. Zazwyczaj
podawane z ryzem lub chlebem naan. Idealna dla tych, ktérzy lubig ogniste dania z
lekko kwasng nuta.

Lamb madras 45.00 zl

Pikantne curry z jagnigcing gotowang w aromatycznym sosie. Danie charakteryzuje
sig potgczeniem wyrazistych przypraw: kminu, kolendry, kurkumy i chili, co nadaje
mu charakterystyczny smak i gtebie.

Lamb korma 40.00 zt

Bogate, kremowe curry z jagnigcing gotowang w sosie z jogurtu, Smietany, mielonych
migdatéw i przypraw: kardamonu, cynamonu i goZdzikow. Zazwyczaj podawane z
chlebem naan lub ryzem.

Lamb jalfrezi 40.00 zi

Pikantne curry z kawatkami jagnigciny gotowane w kwaskowatym sosie na
bazie pomidoréw, z kminem, kolendrg, kurkumg i garam masalg. Danie czesto
przygotowuje sig z warzywami smazonymi na szybko: papryka i cebulg.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACJI - ZAFRAN KITCHEN & LOUNGE

10

Kadhai lamb 40.00 zl

Danie, w ktérym kawatki jagnieciny gotowane sg w pikantnym, aromatycznym curry.
Przygotowywane w kadhai z cebulg, pomidorami, imbirem, czosnkiem, zielonym chili
oraz mieszankg przypraw: kmin, kolendra, garam masala i kurkuma. Jagniecina jest
powoli duszona, aby wchtong¢ bogate smaki.

Balti lamb 40.00 zt
Pochodzgce z regionu Baltistan w Pakistanie, zawiera delikatne kawatki jagnigciny

duszone z przyprawami tj. kmin, kolendra, garam masala i imbir, czgsto z dodatkiem
pomidordw, cebulii czosnku. Danie znane jest z pikantnego, kwaskowatego smaku.

40.00 zi
Curry z jagnigcing gotowang w bogatym sosie ze szpinaku. Szpinak jest zmiksowany
na gtadki sos z aromatycznymi przyprawami: kminem, kolendrg, kurkumag i garam
masala.

Lamb palak

Butter lamb 40.00 zt

Danie z kawatkami jagnigciny gotowanymi w kremowym, bogatym sosie
pomidorowym, przyprawiony garam masala, kminem i kolendra, a na kor\cu
wzbogacany mastem i $mietang.

40.00 zi
Danie z jagnigcing marynowana w mieszance imbiru, czosnku i przypraw, a nastg s

pnie powoli duszona. Danie czgsto zawiera cebule, pomidory oraz przyprawy: kmin,
kolendra i kurkuma.

Ginger lamb
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| rRvzBAsMATI

Ryz szafranowy 20.00 zt

Aromatyczne danie przygotowywane z ryzu basmati, mieszanki suszonych owocéw,
orzech6w i $wiezych owocéw, a takze wzbogacone aromatycznymi przyprawami:
szafranem, cynamonem i kardamonem.

Matar pulav 15.00 zt

Danie ryzowe przygotowywane z ryzu basmati, groszku i mieszanki przypraw:
kminu, kardamonu i cynamonu. Zazwyczaj gotowane w jednym garnku, gdzie ryz
jest smazony z cebulg i przyprawami, a nastgpnie duszony z groszkiem i wodg lub
bulionem.

15.00 zt

Gotowany ryz, doprawiony kwaskowatym sokiem z cytryny, nasionami gorczycy,
lis¢mi curry i kurkuma. Czesto ozdabiane prazonymi orzeszkami ziemnymi lub
nerkowcami dla dodatkowej chrupkosci.

Lemonrice

| NAAN

Naan zwyk#ty 10.00 zi
Tradycyjny indyjski ptaski chleb przygotowywany z maki, drozdzy, jogurtu i odrobiny
cukru. Jestpieczony w tandoorze, co skutkuje puszystg, lekko ciggngca teksturg oraz
ztocistg, chrupigcg skorka.

Butter naan 12.00 zi

Naan maslany to miekki, puszysty indyjski chleb, przygotowywany z mgs
ki rafinowanej i zazwyczaj pieczony w tandoorze. Po upieczeniu smarowany jest
roztopionym mastem.

20.00 zt

Indyjski chleb nadziewany stodkim i orzechowym nadzieniem z suszonych owocéw,
orzechéw, kokosa, a czasem z odrobing cukru lub przypraw.

Coco naan

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACJI - ZAFRAN KITCHEN & LOUNGE

Ryz biaty 12.00 z1

Ryz biaty to ryz gotowany bez dodatkowych sktadnikéw lub przypraw. Zazwyczajjest
gotowany na parze lub w wodzie.

Vegetable pulav 20.00 zt

Jednogarnkowe danie ryzowe przygotowywane z warzyw i aromatycznych przypraw:
kminu, kardamonu i cynamonu. Zazwyczaj gotowane z ryzem basmati, a warzywa:
groszek, marchew, ziemniaki i fasola, sg smazone z przyprawami.

15.00 zt

Danie z ryzu basmati i nasion kminu. Ryz zazwyczaj gotuje sie z ghee lub olejem,
a nasiona kminu sg smazone, aby uwolni¢ swoje aromatyczne smaki. Czgsto
przyprawiane tagodnymi przyprawami: lis¢mi laurowymi, kardamonem i gozdzikami.

Jeerarice

12.00 z1
Odmiana indyjskiego ptaskiego chleba, nasycona posiekanym czosnkiem i $wiez&
ymi lis¢mi kolendry. Czosnek dodaje pikantnego smaku, a liscie kolendry zapewniajg
odswiezajgcy, ziotowy posmak.

Garlic-coriander naan

Cheese-coriander naan 14.00 zi

Miekki, puszysty, indyjski chleb nadziewany roztopionym serem i $wiezg kolendra,
oferujagcy bogaty, pikantny smak z nutg ziotowej $wiezosci.

20.00 zt

Indyjski chleb nadziewany przyprawionym,mielonym migsem baraniny z dodatkiem
czosnku, imbiru, cebulii przypraw. Tradycyjnie pieczony w tandoorze i podawany na
ciepto z jogurtem lub chutney.

Mutton keema naan
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| rom

Tandoori roti 10.00 zi

Tradycyjny indyjski ptaski chleb przygotowywany z maki petnoziarnistej, pieczony
w piecu glinianym. Ma lekko wedzony smak, chrupigcg skérke i migkkie, ciggnace
wnetrze.

Lachhaparantha 15.00 zt

Chrupigcy, wielowarstwowy indyjski ptaski chleb przygotowywany z maki pszenne;j.
Charakterystyczne spiralne warstwy uzyskiwane sg przez wielokrotne watkowanie i
sktadanie ciasta z ghee lub olejem.

20.00 zi
Pétnocnoindyjski ptaski chleb nadziewany przyprawionym puree z ziemniakow.
Smazony na gorgcej patelni z ghee lub mastem, uzyskuje chrupigcg, ztotg skérke

i smakowite, migkkie wnetrze.

Aloo parantha

| RYBYIOWOCEMORZA

Fish curry 35.00 z1

Curry przygotowywane z ryb gotowanych w kwaskowatym, a czasem kremowym
sosie. Danie zazwyczaj przygotowuje sig z kurkumg, kminem, kolendrg, garam
masalg oraz z pomidorami, cebulg, czosnkiem, imbirem, a czasem z mlekiem
kokosowym lub jogurtem.

Fish vindaloo 40.00 zt
Pikantne i kwaskowate curry z rybg, zazwyczaj biatg, takg jak dorsz lub tilapia.

Charakteryzuje sig odwazng kombinacjg przypraw: nasiona gorczycy, kmin i
kurkuma, a takze octem dla kwasowosci i cukrem dla zréwnowazenia ostrosci.

Fish korma 35.00 z1

Kremowe curry z rybg, jogurtem i mieszankg aromatycznych przypraw:
kardamonem, cynamonem i kminem. Czgsto gotowane z cebulg, czosnkiem i
imbirem.

Butter fish 35.00 zI

Znana tez jako Pomfret, to popularna ryba w indyjskiej kuchni. Ma delikatng, migkkg
i maslana teksture z tagodnym, lekko stodkim smakiem.

Ginger fish 35.00 zt

Ryba marynowana z imbirem, czosnkiem i przyprawami. Zazwyczaj
przygotowywana przez kilka godzin, aby wchtongc smaki, a nastepnie gotowana z
cebulg, pomidorami, kurkuma, chili oraz kminem.
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Garlic roti 12.00 z1
Indyjski ptaski chleb przygotowywany z maki pszennej, nasycony posiekanym
czosnkiem i pieczony na gorgcej patelni.
Pudinaparantha 12.00 zt

Indyjski ptaski chleb przygotowywany z maki petnoziarnistej i Swiezych lisci migty.
Smazony na patelni, az bedzie ztoty i chrupigcy.

17

Kadhai fish 35.00 zk
Danie z rybg gotowang z mieszankg pomidoréw, cebuli, imbiru, czosnku oraz
przypraw: kminem, kolendrg i garam masalg. Czgsto ozdabiana $wiezg kolendrg i
podawana z ryzem lub chlebem naan.

Fish madras 40.00 zt
Curry przygotowywane z ryb gotowanych w pikantnym, kwaskowatym sosie na
bazie pomidoréw, przyprawiane mieszankg przypraw: kminem, kolendrg, kurkum-

g i nasionami gorczycy, z dodatkiem tamaryndowca dla kwasowosci i kokosa dla
bogactwa smaku.

Balti fish 35.00 zl

Wywodzi sie z Birmingham w Wielkiej Brytanii z duzej spotecznosci azjatyckiej.
Ryba jest zazwyczaj marynowana i gotowana z przyprawami, pomidorami, cebulg,
aczasem z papryka. Balti fish oferuje pikantny i kwaskowaty profil smakowy.

Palak fish 35.00 z1

Aromatyczne danie z delikatnymi filetami rybnymi gotowanymi w przyprawionym
sosie ze szpinaku.

Prawns curry 35.00 z1
Krewetki gotowane w aromatycznym sosie z dodatkiem cebuli, pomidoréw,
czosneku, imbiru, mieszankg przypraw: kurkumg, kminem, kolendrg i chili oraz

mlekiem kokosowym lub tamaryndowcem. Czesto podawane z ryzem lub chlebem
naan.
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| RYBYIOWOCEMORZA ciagdaiszy

Kadhai prawns 35.00 z1

Krewetki smazone z mieszankg aromatycznych przypraw: kminem, kolendrg, garam
masala i czerwong paprykg w proszku, a takze ze $wiezymi pomidorami, cebulg i
papryka. Danie czesto ozdabiane jest Swiezg kolendrg i podawane z chlebem naan
lub ryzem.

Prawns vindaloo 40.00 zl

Pikantne, kwaskowate indyjskie curry z krewetkami pochodzi z Goa i jest znane ze
swojej intensywnej ostrosci oraz kwaskowego sosu na bazie octu oraz mieszanki
przypraw: czosnku, imbiru i chili. Czesto podawane z ryzem lub naan.

Balti prawns 35.00 zt

Krewetki gotowane w aromatycznym sosie z imbiru, czosneku, cebuli, pomidoréw i
przypraw: kmin, kolendra i kurkuma. Balti z krewetkami zazwyczaj podawane jest z
naan lub ryzem.

Ginger prawns 35.00 zl

Indyjskie ginger prawns zazwyczaj odnoszg sig do krewetek, ktére sg gotowane z
bogatg kombinacjg indyjskich przypraw i $wiezego imbiru. Danie czesto zawiera
krewetki marynowane z imbirem, czosnkiem, kurkumg, kminem, kolendrg i czasami
garam masala, co nadaje mu bogaty, aromatyczny smak.

| DESERY

Kheer 15.00 zI

Tradycyjny potudniowoazjatycki pudding ryzowy przygotowywany przez duszenie
ryzu, mlekaicukru, aromatyzowany kardamonem i czesto ozdabiany migdatami czy
pistacjami. To popularny deser serwowany podczas festiwali i specjalnych okazji.

Kulfi 15.00 zt

Kulfi to tradycyjny indyjski mrozony deser przygotowywany z wolno gotowanego
mleka, cukru i aromatyzowany kardamonem, szafranem lub pistacjami. Kremowy i
gesty, czesto opisywany jako indyjski lod, ale bogatszy w teksturze i smaku.

| naposE

Mango Lassi 12 74
Chilled yogurt drink blended with ripe mango
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Prawns madras 40.00 zl

Krewetki gotowane w pikantnym, kwaskowatym sosie curry na bazie pomidoréw
z nasionami gorczycy, kminem, kurkuma i li$cie curry, z delikatng pikantg nut-
g pochodzgcg z papryczek chili.

Prawns korma 35.00 z1

Krewetki gotowane w kremowym sosie zazwyczaj z mieszanki jogurtu, Smietany,
mielonych orzechéw nerkowce lub migdatéw oraz aromatycznych przypraw, takich
jak garam masala, kurkuma i kmin.

Palak prawns 35.00 zt

Indyjskie palak prawns to aromatyczne danie z soczystymi krewetkami gotowanymi
w bogatym, przyprawionym sosie ze szpinaku.

Gulab jamun 15.00 zt

Popularny indyjski deser przygotowywany z gtgboko smazonych mlecznych sk-
tadnikéw, tradycyjnie khoya, namaczanych w aromatycznym syropie cukrowym z
dodatkiem kardamonu, wody rézanej lub szafranu.

Ross gulla 15.00 zi

Ross Gulla to popularny indyjski deser z migkkich, ggbczastych kulek chenny
(indyjskiego sera twarogowego) gotowanych w lekkim syropie cukrowym.

2
Masala Chai 15zt
Spiced black tea with milk and ginger
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